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Pré-Requisitos Não Possui

Oferta 1◦ Semestre Tipo Obrigatória

Objetivo Geral

Promover ao acadêmico uma visão geral sobre as principais diretrizes, habilidades necessárias e áreas

de atuação do profissional Engenheiro de Alimentos, de forma que o discente esteja preparado para

o desempenho de seu papel na sociedade, procurando inter-relacionar a formação acadêmica com as

responsabilidades e direitos profissionais.

Ementa

Histórico da profissão Engenheiro de Alimentos. Objetivos do curso e de sua estrutura curricular. Distinção

e relação entre Ciência dos Alimentos, Tecnologia de Alimentos, Engenharia de Alimentos, Nutrição e

Gastronomia. Competências e atribuições do Engenheiro de Alimentos. Regulamentação, atribuições

profissionais, áreas de atuação. Associações e entidades de classe e de vigilância sanitária. Noções de

sistema de gestão de qualidade, legislação e pesquisa científica. Principais indústrias de alimentos e

processos industriais. Perspectivas e tendências do mercado de trabalho do Engenheiro de Alimentos.
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