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|. APRESENTAGCAO

LR -

Neste documento apresenta-se uma proposta para o Projeto Politico-
Pedagdgico (PPP) para o curso de Engenharia de Alimentos do Campus
Universitério de Ariquemes da Fundag¢do Universidade Federal de Ronddnia {(UNIR).
A elaboragdo desta proposta estd pautada nas proposicdes oriundas do Projeto de
Desenvolvimento Institucional (PDI) da UNIR, da Resolucdo ne 11, de 11 de marco de
2002, do Conselho Nacional de Educac¢do/Cémara de Educacdo Superior
(CNE/CES) - que estabelece as Diretrizes Curriculares Nacionais do Curso de
Gradua¢cdo em Engenharia, no Parecer CNE/CES N. 08, de 31/01/2007, na
Resolugcdo CNE/CES N. 02, de 18/06/2007, e ainda como instrumento legal para a
operacionalizagdo do Projeto de Reestruturacdo e Expansdo da UNIR onde estd
previsto a criagdo do Curso de Engenharia de Almentos. Dentro do Plano de
Reestruturacdo e Expansdo das Universidades (REUNI) a UNIR, por meio de seu
Conselho Superior, aprovou, entre varios cursos tecnotdgicos, implantacdo da
graduagdo em Engenharia de Alimentos. No REUNI, os recursos financeiros e de
pessoal estdo garantidos para este curso.

Apresenta-se ainda o desafio de formar uma matriz curricular para o Curso
de Engenharia de Alimentos para atender a demanda da sociedade rondoniense,
buscando unificar o chamado “ensino bdsico” dos cursos de Engenharia que se
pretende formar em toda a Universidade. A iniciativa de unificacdo do "ensino
bdsico” da matriz curricular do Curso de Engenharia de Alimentos, fras em seu bojo
a possibilidade de maior proximidade dos cursos de Engenharias que se propde a
oferecer em outros campi da UNIR, o que promove a democratizagdo do ensino,
pesquisa e extensdo de nivel superior do Estado de Rondénia.

Neste sentido, este documento tem por objetivo dar inicio formal nesta
importante etapa do processo, e concomitantemente, explicitar a filosofia de
ensino a ser agdotada no curso de Engenharia de Alimentos, que compreende um
conjunto de acdes, metodologias de ensino, infra-estrutura, recursos humanos entre
outros, a fim de atingir aos objetivos estabelecidos.

E bom mencionar gque na elaboracdo deste PPP, foram consultados e
utilizados diversos documentos disponibilizados na Internet e gue estao

devidamente citados nas Referéncias Bibliograficas.

iH. JUSTIFICATIVA DO PROIJETO
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E inegdvel a necessidade de planejamento para qualquer acéo e._L}m Projefé!
Pedagdgico é um planejamento que estabelece rumos para os' i'r&:'pg‘la@ss
educativos, necessarios para melhor organizar, sistematizar e significar as oﬁvidddes
desenvolvidas pela Instituicdo como um todo. Este Projeto Politico Pedagdgico do
Curso de Engenharia de Alimentos do Campus Universitdrio de Ariguemes,
estabelece os principios, diretrizes e propostas de acgdes, devendo ser
periodicamente revisto e aperfeicoado, pois, a flexibilidade do projeto curricular &
um elemento indispensavel a efetivagcdo de um ensino que priorize a qualidade e
exceléncia.

Sendo os cursos de ensino superior, em sua grande maioria, estruturados
através da dética da racionalidade técnica, onde a especializacdo é omplomente
valorizada e a educag¢d@o como um cdo inexiste, um projeto politico pedagdgico
que daltere essa visdo e ofereca novas propostas sobre a educacdo superior,
favorece a formacdao profissional do discente levando-o a refletir sobre uma
formagdo mais abrangente, interdisciplinar e politécnica, que o possibilitara atender
as necessidades da regido norte, e em particular o Estado de Rondbdnia, que é

carente em mado-de-obra especializada.

lIl. CONTEXTUALIZAGAO E JUSTIFICATIVA DO CURSO

A Fundac&o Universidade Federal de Ronddnia, criada através da Lei
7.011/82, iniciou suas atividades académicas em 1982 com frés cursos de
Bacharelado [Administracdo, Ciéncias Contdbeis e Ciéncios Econdmicas),
vinculada & Prefeitura Municipal de Porto Velho, através de parceria com o
Fundacdo Universidade Federal do Pard, incorporando ¢ Fundagcdo Centro de
Ensino Superior de Ronddnia. O pioneirismo sempre jroz muitos desafios, € na
estruturacdo inicial da UNIR houve muitos problemas relativos a implantagdo de
uma Instituicdo de Ensino Superior localizada na Amazdnia e, particularmente, ao
crescimento desordenado gue caracterizou o recém-criado Estado de Ronddnia,
com uma taxa de migracdo de mais 100%, tornando-se, na década de 80, o
"Eldorado Brasileiro”.

Adotando uma politica de interloriza¢cGo e de regionalizagGo de suas
atividades académicas durante o quadriénio 1986-1989, a UNIR, através do 1.°
Projeto Norte de Interiorizacdo (1988), atendeu ndo apenas as necessidades
emergenciais da comunidade rondoniense, mas também, ao Ari. 60, paragrafo
Unico, do ato das disposicdes transitérias da Constituic@o Federal promulgada em
05.10.1988: “Nos dez primeiros anos da promulgacdo da Constituicdo {...) os
universidades puUblicas descentralizardo suas atividades, de modo a estender suas
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unidades de ensino &s cidades de maior densidade populacional”. :

Criaram-se, portanto, os Campi de Vilhena e Ji-Parand (1988}, com 05 cugév; '
de Ciéncias e, em 1989, foram criadas os Campi de Guajard-Mirim, Cacoal e Rolim
de Moura, oferecendo os cursos de Letras, Pedagogia e Ciéncias Contdbeis. Esses
cursos de cardter permanente sdo destinados ao atendimento de demandas
continuas das principais cidades do interior do Estado.

A partir da interiorizagdo em meados da década de 90, a UNIR passou de
707 discentes em 1983, distribuidos em 9 (nove) cursos de graduacdo,. para 14
(quatorze) cursos de graduagdo com 1580 vagas, sendo 1100 destinadas ao interior
do Estado. quer seja nos seus Cursos permanentes, quer seja em Seus Cursos
parcelados e 480 vagas na capifal, inaugurou-se, em 1992, um novo Programa de
Ensino para atender ao interior do Estado com a denominacdo de “Cursos
Parcelados”, onde a UNIR oferece cursos tempordrios, com objetivo de atender as
demandas periddicas, sendo cancelados & medida que suprem a necessidade
emergencial {(no momento a formagdo de professores leigos da Rede Publica do
Ensino Fundamental). Essas atividades sdo viabilizadas através de convénios com a
Secretaria de Estado da Educocdo de Rondbnia e com as Prefeituras dos
Municipios beneficiados. A UNIR, no seu desenvolvimento histérico-académico de
cursos de graduacdo, apresenta trés perspectivas e cinco momentos distintos, a
saber:

Em primeira ocasido a criagdo de cursos, que visam a atender o
preenchimento da mdquina politico-burocrdtica do Estado. Nessa perspectiva,
criou-se em 1985, curso de Bacharel em Direito; em um segundo momento, a
criagdo de curso, que visa a atender a enorme demanda de professores para a
rede de ensino fundamental e médio. Nesse senlido, estruturaram-se os cursos de
licenciatura em Letras, Geografia, Histéria, Educacdo Fisica, Ciéncias {Habilitagdo
em Matemdtica) e Pedagogia (Habilitacdo de Magistério e Técnico em Supervisdo
Escolar); Em meados da década de 90, a criagdo de curso que visou atender
recursos humanos para a drea de Saude, tendo em vista a precariedade do Estado
nessa area. Criaram-se, entdo, os cursos de Enfermagem (1988} e Psicologia (1992);
mais recentemente, implementagao do curso de Ciéncias Bioldgicas, Fisica e Letras-
Espanhol (1994), além do curso de [nformdtica (1997), buscando atender &
realidade politico-econdmica e geogréfica desta Universidade e aos anseios das
comunidades local e regional. Por fim em 2002, os cursos de Medicina, Quimica,
Comunicagcdo e Engenharia Agronémica € em 2006 ¢ criagdo do Curso de
Engenharia Ambiental em Ji-Parand e os cursos de Engenharia Eléfrica e Fisica em
Porto Velho.

inserida na Regido Amazdnica, a UNIR estd sob influéncia direta uma area
geogrdéfica gue abrange municipios préximos aos Campi da Universidade. Esse

FUNDACAO UNIVERSIOADE FEDERAL DE RONDONIA, BR 364, KM 9.5 — CEP: 78900-000 - Fone: (69) 2182-2100 - PCRTO Vewo — RO 6






FuNDAGAO UNIVERSIDADE FEDERAL DE RONDONIA — CAMPUS UNIVERSITARIO DE ARIQUEMES
' ] PROJETO POLITICO PEDAGOGICO DO CURSO DE ENGENHARIA UE ALIMERTOS

espago geoambiental destacou-se por um contexto econdmico e social ¢bnstruidal
historicamente com o desenvolvimento inicial da atividade de extracdo do [Gtex e
da cassiterita, sendo posteriormente complementado com o plantio de lavoura de
café, formagdo de pastagem para o rebanho bovino e por Ultimo, nesse mesmo
periodo, deu-se inicio &s instalacdes de indUstrias madeireiras complementado com
o capifal: comercial, industrial e financeiro em permanente processo de
desenvolvimento das forgas produtivas.

O Estado de Rondoénia tornou-se um estado com voca¢do agropecudria
destacando-se culturas como: pupunha, cacau, café, seringa, cultivo de soja e
uma diversidade de cereais, frutos, verduras, legumes e piscicultura e bovino de
leite e corte. Para se compreender a importancia da UNIR e mais especificamente
do Curso de Engenharia de Alimentos, faz-se necessaria uma caracterizacdo, dinda
que resumida, da sua drea de abrangéncia, buscando-se enfatizar os aspectos
geoambientais das diversas unidades componentes relacionando-os com O uso
desses recursos pelo homem.

Em sua abrangéncia geografica o Estado de Ronddnia encerra municipios
localizados em vdrias unidades geoambientais com relevo pouco acidentado. ndo
apresentando grandes depressdes ou elevagdes, com diferencas de altitudes que
v@o de 70 metros, chegando ao mdximo aproximado de 800 metros. A regido norte
e noroeste que pertence & grande Planicie Amazdnica situam-se no vale do rio
Madeira e apresenta dreas de terras baixas e sedimentares, portanto, as dreas mais
acidentadas encontram-se localizadas no divisor de aguas das bacias hidrograficas
dos rios Guaporé-Mamoré com as bacias do Madeira e Machado, onde ocorrem as
maiores elevagdes e depressdes do espaco geogrdafico do Estado. Dentre as dreas
que apresentiam as menores alfitudes encontrase a Capital do Estado de
Rondénia, Porto Velho, cujas medidas variam em torno de 90 e 200 metros.

A riqueza da Floresta Amazdnica rondoniense cujo espaco territorial abrange
238.512 km? & composta por porgcdes de terras férieis adequadas & producdo
agricola que por sua vez teve destague apds o inicio do desmatamento,
substituindo a floresta pelo cullivo de lavouras de amoz, feij@o, milho, bananag,
cacau, e principalmente pela lavoura de café. A necessidade de empresas que
atendam esta crescente demanda agricola, vem ressaltando o desenvolvimento e
o reqguinte da producdo mecanica e automdtica, dando énfase & tecnologia. O
estudo e pesquisa das caracteristicas socioecondmicas € ambientais da regido de
abrangéncia da Universidade, bem como a reflexdo sobre as tendéncias atuais da
dindmica capitalista, com suas nuangas de globalizagdo, mundializagdo,
neoliberalismo e a propria questdo das relacdes de trabalho explicitam de forma
definitiva a importancia de um curso de graduagdo em Engenharia de Alimentos
gue, preocupado com as guestdes universais, repense cofidicnamente a realidade
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regional.

Pelas razdes supracitadas, e sendo os cursos de ensino superior, em Soa—

grande maioria, estruturados através da ética da racionalidade técnica, onde a
especializagdo é amplamenie valorizada este projeto politico pedagdgico
pretende alterar essa visdo e oferecer novas propostas sobre a educacdo superior,
favorecendo a formagdo profissional do discente levando-o a refletir sobre uma
formagc&o mais abrangente, que o possibilitard atender as necessidades da Regido,
que é t&o carente em mao-de-obra especializada.

Campus Universitdario de Ariquemes

Com a criagdo do Campus de Ariguemes no municipio de Ariquemes, a UNIR
passa a atender uma demanda social gerada por uma classe de trabalhadores
gue possul pouca oportunidade de se inserir no ensino superior seja particular ou
deslocar-se para a capital em busca do ensino publico oferecido pela instituicao
federal de ensino. A UNIR passa atuar em uma regido que vivenciou o amplo
processo de colonizagdo Ronddnia a partir da década de 70 do século passado. O
Vale do Jamari onde esté localizado o Municipio de Ariquemes, j& era conhecido
desde o século XVIli, devido a abundéncia de Cacaueiros nativos de sua floresta. O
avango da ocupacdo da Regido do Vale do Jamari foi acelerado a partir do final
da década de 50, com a descoberta e exploracdo da cassiterita, o que
determinou o fluxo migratdrio de colonos oriundos das regides Centro-Sul do pais.

O municipio, criado em 19746 e instalado em novembro de 1977, peia Lei n.
6.448, de 11 de outubro de 1977, com uma drea de 22.760 km?2, apods sucessivos
desmembramentos - em 1981, cedeu area para a criacdo de Jaru; em 1988, para
Machadinho d'Oeste; e, em 1992, para Jamari (atual ftapod d'Oeste),
Cacaul@ndia, Rio Crespo, Monte Negro e Alto Paraiso - sua drea foi reduzida a 4.427
km?, com que permanece até hoje. A propositura da criacdo do Campus de
Ariguemes foi sustentada pela necessidade de estender o Ensino Superior publico e
gratuito a regides, cujas caracteristicas socio-econdmicas e disténcia geogrdfica
em relacdo a capital, tornar-se-iam obstdculos & democratizagcdo do direito &
Educacdo, ndo fosse o desafio da UNIR, em instituir o processo de interiorizagdo, sob
a forma de estrutura mulli-campi. A demanda pelo ensino superior € extrema, o
numero de familias que possuem filhos com o ensino médio completo € ndo tem
como thes proporcionar a oportunidade de estudo nesta Capital, por si s6 |a se
justifica, sGo 45.114 alunos do ensino médio, sé na escola publica, excetuando-se,
portanto, os das escolas privadas, contra apenas 40 vagas do Curso de Informdtica,
um curso regular, porém finito. Com a criagdo do Campus toda a populacdo se
torno beneficidria das Politicas de Ensino, Pesquisa e Extensdo desenvolvidas no
ambito da Instituicdo: a geracdo de emprego e renda, a gudlificagcdo de
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profissionais nas dreas que serdo abrangidas pelos cursos de graduacdo e de Ross»

graduagdo a serem implantados. Ainda mais quando se sabe do valor inestimdével
do papel gue as universidades desempenham no desenvolvimento regional e na
diminvi¢c@o das disparidades econdmicas e sociais existentes entre as macro e
micro regides, possibilitando um desenvolvimento social e economicamente vidvel,
de forma arespeitar o ambiente natural no quatl estd inserida.

Contexto de Insergdo do Curso na Regiao

A UNIR, como j& foi dito, € uma Universidade Multi-Campi contando com 6
Campi distribuidos no Estado de Ronddénia, nos municipios de Porto Velho, Guajara-
Mirim, Ariquemes, Cacoadl, Ji-Parand, Rolim de Moura e Vilhena, abrangendo uma
populacdo estimada de 1.200.000 habitantes, perfazendo cerca de 100% da
populacdo do Estado. A UNIR centra-se na possibiidade de responder os
demandas regionais sem, no entanto, restringir-se apenas & Regido. mas produzindo
e transferindo conhecimentos além Regido, fun¢cdo inerente a toda Universidade. A
regido de Arigquemes, na qual se insere o Campus, conta com inOmeras
agroindystrias, razdo pela gqual hd mais de dez anos a Universidade é sensibilizada
por esta demanda e com a criacdo do Campus de Ariguemes vislumbrou-se a
oportunidade de oferecer o Curso de Engenharia de Alimentos, visando formar
profissionais adequados a esta drea do conhecimento, como forma de contribuir
pra o desenvolvimento deste complexo agroindustrial.

O Curso foi estruturado e moldado para formar um Engenheiro de Alimentos
com caracteristicas especificas, além da necesséria e sdlida formagdo bdsica em
engenharia. Este diferencial seria dado pela forte inser¢do regional entre a
Universidade e as empresas, dado, em primeiro lugar, pela proximidade desta com
as indUstrias do setor e, em segundo lugar, pela peculiaridade do Campus com suas
parcerias consolidadas com as pequenas € médias industrias alimenticias. No
momento de se pensar o perfil deste engenheiro, delineia-se um profissional onde
so contemplados os aspectos humanisticos voltados ao espirito empreendedor
como forma de alavancar novas possibilidades de ascensdo social para a Regido,
Estado e Pais.

Formar um engenheiro com estas caracteristicas exige constante reflexdo.
ndo somente do Colegiado do Curso, mas também do Departamento, da
Universidade e, conseqUentemente, um trabalho igualmente reflexivo com os
académicos e corpo docente proveniente de todas as areas do saber académico.

Contexto de Inser¢ao do Curso na Institulgéo
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A competéncia e a ética sdo principios norteadores da missdo dﬁd‘_--UN;R,]

aliados & busca continua da valorizacdo e solidariedade humana e o respeiity®:

natureza, permeada entre seus cursos, abrangendo igualmente as diretrizes e
estratégias do Curso de Engenharia de Alimentos, delineadas no perfil do
académico por ela formado. A entrada da UNIR na drea tecnoldgica, no Campus
de Ariguemes, se d& a partir do curso em guestdo.

Coniexto de Inser¢gdo do Curso na Legislagdo

O Curso de Engenharia de Alimentos foi reconhecido pelo Governo Federal
em 21 de agosto de 1971, através do decreto Lei no 68.644. Seu curriculo minimo foi
regulamentado nas Resolugdes n° 48/76 e 52/76. Posteriormente, uma comissdo de
especialistas em Ensino de Engenharia da Secretaria de Ensino Superior do Ministério
de Educac¢do e Desportos, consuliando o Conselho Federal de Educacgdo.
convocou os Coordenadores dos Cursos de Engenharia de Alimentos existentes no
Brasil para fazer um estudo e propor nova estrutura para o Curso de Engenharia de
Alimentos. Decorreram destes estudos algumas adaptacdes e qgjustes para corrigir
as deficiéncias detectadas. Em conformidade com a formacdo e atribuicdes
profissionais, 0 Engenheiro de Alimentos, segundo a ABEA — Associacdo Brasileira de
Engenheiros de Alimentos - deve se filiar ao Conselho Regional de Engenharia,
Arguitetura e Agronomia. As atribuicdes profissionais do Engenheiro de Alimentos
sdo estabelecidas pelo Conselho Federal de Engenharia, Arquitetura e Agronomia
(Arfigo 190 da Resolugdo 218 de 19/06/1973), n® 5194 de 24/12/1966 que
regulamenta o exercicio das profissdes do Engenheiro, Arquiteto e Agrédnomo. De
acordo com esta resolugdo, compete ao Engenheiro Tecndlogo de Alimentos, o
desempenho das atividades citadas abaixo, referentes a industria de alimentos,
acondicionamento, preservacdo, distribuicdo, transporte e abastecimento de
produtos alimentares, seus servicos afins e correlatos.

Art. 1 - Para efeito de fiscalizacdo do exercicio profissional correspondente &s
diferentes modalidades da Engenharia, Arguitetura e Agronomia em nivel superior €
em nivel médio, ficam designadas as seguintes atividades:

Atividade 01 - Supervisdo, coordenacdo e orientagdo técnica;

Atividade 02 - Estudo, planejamento, projeto e especificagdo;

Atividade 03 - Estudo de viabilidade técnico-econdmica;

Atividade 04 - Assisténcia, assessoria e consulforia;

Atividade 05 - Direcdo de obra ¢ servico técnico;

Atividade 06 - Vistoria, pericia, avaliacdo, arbitramento, laude e parecer

técnico;

Atividade 07 - Desempenho de cargo e fungdo técnica;
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Atividade 08 - Ensino, pesquisa, andlise, experimentagdo, ensdig\ ‘& .l

divulgacdo técnica; extensdo;

Atividade 09 - Elaboragdo de orcamento;

Atividade 10 - Padronizagéo, mensuragdo e controle de qualidade;

Atividade 11 - Execucdo de obra e servigo técnico;

Atividade 12 - Fiscalizag&o de obra e servigo técnico;

Atividade 13 - Produgdo técnica e especializadg;

Atividade 14 - Conducdo de trabalho técnico:

Atlividade 15 - Condugdo de eqguipe de instalagcdo, montagem, operacao,

reparo ou manutencdo;

Atividade 14 - Execucdo de instalac&o, montagem e reparo;

Atividade 17 - Operacdo e manutencdo de equipamento e instalacdo;

Atividade 18 - Execucdo de desenho técnico.

Eniretanto, € a partir da Resolucdo ne 11, de 11 de marco de 2002, que o
Curso de Engenharia de Alimentos €, curicularmente, definido.

A Resolugdo N. de 11 da CES do CNE, de marco de 2002, esiabelece as
Diretrizes Curriculares Nacionais dos Cursos de Graduacdo em Engenharia, entre os
guais se enquadra o de Alimentos. Em seu Art. 3°, a referida Resolucdo estabelece
gue “O Curso de Graduacdo em Engenharia tem como perfil do formando
egresso/profissional o engenheiro, com formacdo generalista, humanista, critica e
reflexiva, capacitado a absorver e desenvolver novas tecnologios, estimulando a
sua atuacdo critica e criativa na identificacdo e resolucdo de problemas,
considerando seus aspectos politicos, econdmicos, sociais, ambientais e cuiturais,
com visdo ética e humanistica, em atendimento as demandas da sociedade”.

No Art. 4° determina que "A formagdo do engenheiro tem por objetivo dotar
o profissional dos conhecimentos requeridos para o exercicio das seguintes

competéncias e habilidades gerais: | - aplicar conhecimentos matemdaticos,
cientificos, tecnologicos e instrumentais a engenharia; I - projetar e conduzir
experimentos e interpretar resultados; lll - conceber, projetar e analisar sistemas,

produtos e processos; IV - planejar, supervisionar, elaborar e coordenar projetos e
servicos de engenharia; V - identificar, formular e resolver problemas de engenharic;
VI - desenvolver e/ou utilizar novas ferramentas e técnicas; VI - supervisionar a
operacdo e a manutencdo de sistemas; VIl - avaliar criticamente a opera¢cdo e a
manutencdo de sistemas; VIIl - comunicar-se eficientemente nas formas escrita, oral
e grdfica; IX - atuar em equipes multidisciplinares; X - compreender e aplicar a éfica
e responsabilidade profissionais; Xl - avaliar o impacto das atividades da engenharia
no contexto social e ambiental; XIl - avaliar a viabilidade econdmica de projetos de
engenharia; Xl - assumir a postura de permanente busca de atualizagdo
profissional”.
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Em fun¢do disso, a Resolucdo atribui &s IES, usando da ou’ronor’ﬁi;ﬁl_-.o
competéncia para que demonsire claramente, no projeto pedagdgico, “como S
conjunto das atividades previstas garantird o perfil desejodo de seu egresso e o
desenvolvimento das competéncias e habilidades esperadas”. Ora, sob esse
aspecto, o das finalidades, do peffii do egresso, de svas habilidades e
competéncias, o Projeto atende em sua inteireza. Da mesma forma, sua matiz
curricular atende ao determinado pela Resolucdo CNE/CES N. 02, de 18/06/2007,
que estabelece a carga hordria e o tempo minimo para ¢ integralizac@o de seus
créditos.

De acordo com a dlinea "d", do inciso Ill, do Art. 2°, um Curso com 3.600
horas deve ter cinco anos, como limite de tempo minimo para a sua integralizacdo,
propde-~se aqui quatro anos e meio, justificando que esse curso serd ministrado em
tempo integral e ndo num Unico turno.

Tal determina¢do, sem duvida pertinente para os cursos redlizados num
unico tumo, fica sem muito sentido para os Cursos de tempo integral, como é o
caso de Ariquemes. Exatamente por isso, o inciso IV, do Art. 2°, da resolucdo em
andlise, prevé essa possibilidade ao aofiimar gue “a integralizacdo distinta das
desenhadas nos cendrios apresentados nesta Resolucdo poderd ser praticada
desde que o Projeto Pedagdgico justifique sua adequacdo”. Em assim sendo. a
integralizacdo dos créditos num tempo minimo de quatro anos € meio estd
plenamente justiicada e de acordo com a determina¢do legal do Conselho
Nacional de Educagdo.

IV. AIMPORTANCIA DA ENGENHARIA DE ALIMENTOS

No momento atual, a transformacdo do conhecimento em tecnologia se da
numa velocidade muito grande e, assim, o “engenheirar’, o lransformor o
conhecimento em novos processos e produtos reveste-se de uma imporiancia
muito significativa. A engenharia é reconhecida internacionalmente como base
para um desenvolvimento tecnoldgico sustentéavel e acelerado de gualquer pais.
Apesar de sua importancia, verifica-se que, desde 0 seu nascimento, a histéria da
engenharia brasileira mostra um desenvolvimento marcado pela auséncia de
politicas e diretrizes nacionais de incentivo, tanto no que diz respeito ¢ processos de
avaliagdo da sua gualidade, quanto de programas para o seu desenvolvimento,
segundo a Associacdo Brasileira de Ensino de Engenharia. Adicionalmente, a
profiss@o de engenheiro sofre hoje uma desvalorizagdo social, traduzida pelo
decréscimo de candidatos e de formandos por ano ndas universidades.
Continuando com a andlise dos dados, menciona que é verificado, no Brasil, que @
populacdo de engenheiros € pequena quando comparada a de paises do
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primeiro  mundo: cinco engenheiros por mil trabalhadores da goopuﬁ::t(;r@«’)—1l
economicamente ativa contra 15 a 25 nesses outros paises. Essa timida insercdo da
engenharia na sociedade é claramente insuficiente para sustentar o processo de
desenvolvimento e tornar a economia brasileira mais competitiva. Menos de 10% do
alunado de graduacdo das universidades brasileiras estd matriculada em cursos de
engenharia, contra mais de 25% nos Estados Unidos. £sse quadro é um forte
indicativo da desvalorizacdo da profisséo, consequéncia dos inadeguados
investimentos em pesquisa e desenvolvimento e em infra-estrutura no Pais.

O contexto histérico do desenvolvimento da humanidade tem sido marcado,
denire varios outros importantes aspectos, pelo continuo crescimento populacional,
crescente demanda por alimentos - em quantidade, qualidade e acessibilidade, no
mundo todo, desenvolvimento socio-econdmico dos paises, suas regides e
comunidades e constantes inovagdes tecnoldgicas das dreas de pesquisa,
desenvolvimento, produ¢do, comercializagdo e armazenamento de alimenios. Em
razdo disso, a industria de alimentos, no Brasil e no exterior, fem-se expandido
constantemente e se especializado em tal nivel, que a existéncia de um profissional
da dreqa, melhor qudlificado tecnicamente e mais consciente socialmente, torna-se
uma exigéncia as instituicdes educacionais de nivel técnico, profissionalizante ou
superior, sejam elas pdblicas ou privadas.

Nesse contexto, a Engenharia de Alimenios é a responsdve! pela formacgdo,
em nivel superior, do profissional da drea tecnolégica capaz de desempenhar as
atividades de ciénciq, tecnologia e engenharia, aplicadas no ambito da pesquisaq,
desenvolvimento, produgdo, comercializagdo e armazenamento de alimentos no
Pais e, cada vez mails, no exterior. O Engenheiro de Alimentos tem como campo
profissional de atuac&o as industrias que operam com processamento de alimentos,
qualidade e conservagcdo de matérias-primas agroalimentares, producdo de
ingredientes adlimenticios, empresas de produgdo e comercidlizagdo de
equipamenios agroindustriais, instituicdes governamentais e ndo-governamentais
de ensino, pesquisa e extens@o em ciéncia e tecnologia de alimentos. Portanto, o
curso de Engenharia de Alimentos habilitard o profissional para desenvolver,
acompanhar e otimizar projetos de implantac@o e expansdo de indusirias de
alimentos € de servicos de alimentacdo, para atuar na operacionalizacdo destas
mesmas unidades, atuar em laboratérios de andlises  fisico-quimicas,
microbioldgicas, microscopicas e sensoricis, no desenvolvimento de produtos e
processos agroalimentares, no planejamenifo e implementag&o de programas de
controle e gestado de qualidade em indUstrias de alimentos e em gerenciamento e
marketing agroindustrial.

V. OBJETIVO DO CURSO
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Os

Campus

_ )\
objetivos do Curso de GCraduagd@o em Engenharia de Alimenitos™@o

de Arnquemes, explicitados no seu Projeto Pedagdgico, guardam

coeréncia com a Missdo e Visdo da UNIR, definida no Projeto de Desenvolvimento

Institucional.

o Missdo da UNIR: "A UNIR é uma instituicdo publica e gratuita, cuja
miss&o é de produzir conhecimento humanistico, tecnolégico e clentifico,
arficulando ensino, pesquisa e extensdo, considerando as peculariedades
regionais, promovendo o desenvolvimento humano integral e
contribuindo para o desenvolvimento do ser humano”.

¢ Visdo da UNIR: "Consolidar-se como uma Universidade multicampi, que
a portir do peculariedades regionais alcance exceléncia na produgdo e
difusGo do conhecimento cientifico, tecnolégico € humanistico, tornando-
se referéncia nacional em suas dreas de atuacdo, contribuindo para o

desenvolvimento humano integral e a transformac¢do da sociedade”.

Assim, em sintonia com as missdes e visdes institucionais aefinidas, o Curso de

Engenharia de Alimentos tem por finalidade contribuir para o atendimento &s

demandas da sociedade em sua drea de atuacdo, bem como para o

desenvolvimento sustentavel da regido amazénica e do pais.

O objetivo do curso é formar profissionais capazes de desempenhar, com

propriedade, as atividades de engenharia aplicadas & industria de alimentos. Estas

atividades tém por base o conhecimento tecnoldgico e de engenharia sobre um

solido conhecimento cientifico, formando um profissional capaz de assimilar as

rdpidas transformacdes que ocorrem no mundo, e competéncia para idealizar,

operar, controlar e desenvolver processos e produtos na industria de alimentos.

Os objetivos especificos s80:

Proporcionar aos alunos um solido conhecimento técnico e cientifico a
fim de que possam se integrar no mercado de trabalho, demonstrando
o que aprenderam durante a formacdo acodémica, e oplos d
adguirirem novas aprendizagens que o progresso tecnoldgico venha a
exigir;

Possibilitar uma ampla cultura geral que proporcione aos alunos o
capacidade de andlise e sintese em todos 0s aspectos e, em especial,

as questdoes de gestdo administrativa e de recursos humanos;
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» Formar profissionais com determinacdo empreendedora que, pos’m & )
servico de qualquer organizacdo, conduza suas decisdes sempie o*
agdes subsequentes, produzindo a satisfacdo total das necessidades
dos clientes, com a perspeciiva de geracdo de novos empregos;

» Preparar os académicos para a inser¢do num mercado de trabalho
diversificado, amplo, emergente, <crescente e em continua
transformacéo;

» Habilitar cientificamente os alunos a fim de gue possam submeter-se a
uma especializagdo dentro da drea de Engenharia de Alimentos.

O papel da Instituicdo de Ensino Superior € o de estimular e desafiar a razdo,
observando por essa otica ndo é necessdrio ensinar tudo, mas dar condi¢gdes ao
discente para que ele descubra por si mesmo. A arte € um dos caminhos para se
chegar & ciéncia e esta € subjacente. As avaliagdes dos discentes, do mercado de
trabalho, da economia brasileira € mundial, dos docentes, sdo trabalhos constantes
que sempre possibilitam novas observacdes que devem ser introduzidas em um
Projeto Politico Pedagdgico, objetivando modernizd-lo, o qual deve ser
constantemente reavaliado, com iss0 ndo perderd o foco, mantendo sempre 0s

objetivos para qual foi confeccionado.

Vi. PERFIL DO PROFISSIONAL QUE SE PRETENDE FORMAR

O profissional formado no curso de Engenharia de Alimentos da UNIR deverd,
para atuar num mercado de trabalho tdo complexo e diversificado, primeiramente
apresentar uma formagdo sélida e generalista dos principios e teorias da
Engenharia de Alimentos, principalmente as relacionadas aos fundamentos da
engenharia e tecnologia, priorizando a verticalizagdo dos conteudos. Com vistas ao
mercado de trabalho deverd também possuir conhecimentos especificos nas dreas
de controle de qualidade e agronegdcios e capacidade para relaclonar estas
quatro dreas na rotina didrla. Desta forma, o egresso deverd possuir o seguinte

perfil profissional:

o Ser capacitado a absorver e desenvolver novas tecnologias.
estimulando o sua atuagdo critica e criativa na identficagdo e
resolucdo de problemas, considerando seus aspectos politicos,
econdmicos, sociais, ambientais e culturais, com visdo ética e

humanistica, em atendimento as demandas da sociedade;
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econdmico vigente. Logo apds a sua formatura, ou no momento adgguado, ﬂ
poderd com os conhecimentos adquiridos, especializarse em dreas do mercaaer
emergentes, atendendo cos anseios existentes no momento do seu ingresso na

Instituicdo.

O mercado de frabalho altera-se constantemente, acompanhando as
tendéncias de racionalizagdo da mao-de-obra com vinculos empregaticios. Um
mercado mais voraz por altos lucros imedialos € a ténica brasileira neste momento.
seja devido aos altos patamares de impostos e taxas, seja pela falha na distribuicdo
da renda, implicando assim em divuigar um marketing que enaltece o
empreendedor. Isso nGo acontece em paises mais estdveis, onde o capital esta
rmais humanizado. Esse quadro de empreendedorismo, forca o governo brasileiro na
disponibilizagcdo de recursos financeiros para novas empresas, sendo que as muitas
existentes estdo com seus indices de producdo muito aguém da capacidade de
producdo, com isso o que se vé é um alto indice de faléncia e concordata entre as
empresas com menos de um ano de funcionamento. NGo obstante, pretende-se
dar uma formagdo generalista ao engenhelro de alimentos egresso, importante,
pois a grande parte das Industrias Brasileiras é de pequeno e médio porte e
necessita de Engenheiros capazes ndo sé de atender aos processos de fabricagdo,
mas também aos de implantacdo de controle de qualidade, treinamento de
equipes, desenvolvimento de produtos, instalagdo de eguipamentos, manuten¢do,
operacdo e automacdo, além da parte administrativa. Essa formagdo contribui,
também, para um perfil empreendedor do egresso. Uma formagdo generdlistica
permite ao egresso atuar em oulros campos da atividade econdmica, como por
exemplo, nas empresas de servicos e 6rgdos governamentais, setor de vendas e
marketing, empresas de servicos de alimentagdo, redes de restaurantes e
supermercados, etc. Isto pode ser alcancado pela decorréncia natural do forte
cardter interdisciplinar das matérias abordadas num curso de Engenharna de

Alimentos.
Campo de Alividade Profissional

O profissional formado no curso de Engenharia de Alimentos da UNIR poderd
atuar nas seguinies dreas:

e Produgdo
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Devido aos seus conhecimentos dos processos tecnolégicos__"_e dOs"l\"x-
equipamentos envolvidos na industrializagdo de alimentos, o Engéhhé“sf!i';
de Alimenios é o profissional indicado para ser o responsavel pela drea
de produc¢do.
e Controle de Qualidade

O Engenheiro de Alimentos pode atuar desde a recepcdo da matéria-
prima até o produto acabado. Estas atividades necessitam de um
profissional com sdlida formagcdo em Microbiologia, Bioquimica,
Quimica, Tecnologia de Alimentos, Andlise de Alimentos e Estatistica. Este

preparo profissional lhe permite desenvolver, planejar e gerenciar
laboratérios de controle de gualidade.

¢ Planejamento e Projeto Industrial
O Engenheiro de Alimentos é essencial na definicdo dos processos,
equipamentos e instalagdes industriais, bem como no esludo da
viapilidade econdmico-financeira do projeto.

o Gerenciamento e Administragdo
O Engenheiro de Alimentos possui competéncia para atuar na solucdo
de problemas administrativos relacionados & cadeia agroindustrial.

s Marketing e Vendas
Devido aos conhecimentos bdsicos em todos as dareas que
compreendem a Engenharia de Alimentos (matéria-prima,
processamento, aditivos, embalagens e equipamentos) este profissional
tem sido bastante reqguisitado neste setor, tanto no &mbito nacional
como no comércio exterior.

e Desenvolvimento de Novos Produtos
A partir de estudos da necessidade de determinados produtos no
mercado, o Engenheiro de Alimentos possui competéncia adquirnda
para desenvolver novos produtos alimenticios, ufilizando o3
conhecimentos em matérias-primas, processos e equipamentos,
fornecendo os subsidios necessarnos para o lancamento de um novo

produto e propondo argumentos de vendas e bases para cdlculos de
custos.

» Equipamentos
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Destaca-se a participa¢do do Engenheiro de Alimentos nos 5{5]?TOS e1
adaptagdo de equipamentos. Esta atuacdo tem permitido urr{ 'ﬁiétha '
desempenho dos equipamentos utilizados na indUstria de alimentos.
¢ FiscalizagGo de Alimentos e Bebidas
Neste setor, sua contribuicdo tem sido relevante, atuaondo no
estabelecimento de padrdes de qualidade e identidade e na
fiscalizagdo da aplicagcdo destes padrdes.
«  Armazenagem
O Engenheiro de Alimentos pode atuar na drea de armazenagem,
desenvolvendo sua programacdo e utilizando técnicas adeguadas
para evitar perdas e manter a qualidade da matéria-prima até sua

industrializagdo ou consumo in naturo.

e Consultoria
O Engenheiro de Alimentos, com 0s conhecimentos e experiéncias
adquiridos no decorrer do Curso, pode atuar prestando consulioria
técnica as industrias de alimentos a fim de propor solugdes aos
problemas apresentados.

VIl. COMPETENCIAS E HABILIDADES

Para atingir os objetivos propostos nas Diretrizes Curriculares o Curriculo do
Curso de Engenharia de Alimentos foi estruturado para dar condigdes a seus
egressos para adguirir habilidades e competéncia técnica para (Resolugcdo
CNE/CES 11/2002):

1. Aplicar conhecimentos matemdticos, cientificos, tecnoldgicos e

instrumentais & engenharia;
2. Projetar e conduzir experimentos e interpretar resultados;
3. Conceber, projetar e analisar sistemas, produtos e processos:

4. Planejar, supervisionar, elaborar e coordenar projetos e servigos de

engenhariq;
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5. Identificar, formular e resolver problemas de engenharia;
6. Desenvolver e/ou utilizar novas femamentas e técnicos;

7. Supervisionar a operag&o e a manutencdo de sistemas;

8. Avdliar criticamente a opera¢@o e a manutencdo de sistemas;
9. Comunicar-se eficientemente nas formas escrita, oral e gréfica;
10. Atuar em equipes multidisciplinares;

11. Compreender e aplicar a ética e responsabilidade profissional;

12. Avaliar o impacto das atividades da engenharia no contexto social e

ambiental;
13. Avaliar a viabilidade econdémica de projetos de engenhario;

t4. Assumir a postura de permanente busca de atualizacao profissional.

Vili. DIRETRIZES NORTEADORAS

A humanidade é caracterizada no aprender e no expressar os aprendizados
adquiridos para a sociedade, sem contudo seguir modelos e férmulas rigidas. Desta
forma, a educacdo faz parte da construgdo e do cerne da vida para o
crescimento de um grupo socialmente construido a partir de crengas e idéias. Neste
sentido, os fundamentos norteadores que pautaram as discussdes para

desenvolvimento do PPP do curso de Engenharia de Alimentos da UNIR foram:
* Adotar a multidisciplinaridade integrada e direcionada para a engenharia;
» Bvitar uma divisdo rigida entre disciplinas tedricas e praticas;

s Evitar a compartimenializacdo excessiva das disciplinas para que ndo haja

fragmentacdo do conhecimento;

s Criar atividades em torno de projetos que possibilitem a integragdo

curricular horizontal e vertical;

= Ampliar, fortalecer e especificar as disciplinas técnico-laboratoriais, numa

pratica acompanhada da reflexdo critica necessaria;

= Atudlizar constantemente as ementas no que se refere a novos saberes

decorrentes do desenvolvimento;
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» Articular a rela¢do orgdnica entre ensino, pesquisa e extensdo; |\ %\ W™

» Criar a formagdo cientifica para o desenvolvimento de pesquisas téEnidds:—

» integrar dreas afins numa perspectiva interdisciplinar e direcionada &
engenharia.

O processo de ensino é presencial, com a finalidade de atender a uma
sélida formagdo técnica e cienlifica do profissional, capacitando-o a absorver e
desenvolver novas tecnologias, estimulando a sua atuagdo critica e criativa na
identificacdo e resolucdo dos problemas, considerando seus aspectos politicos,
econdmicos, sociais, ambientais e culturais, com visdo ética e humanistica, em
atendimento as demandas da sociedade. Nos primeiros periodos do curso 0s
discentes tomardo conhecimento das disciplinas de conteddos bdsicos, com
algumas disciplinas de conteldos profissionalizantes e de conteldos especificos.
Devem-se rever constantemente os conteddos programdéticos dessas disciplinas. Na
segunda metade do curso, ser@o ministradas algumas disciplinas de conteudos
profissionalizantes e de conteldos bdsicos, sendo que as de conteldos especificos

no curso de Engenharia de Alimentos.

Curso de Graduagdo em Engenharia de Alimentos

O Curso de Engenharia de Alimentos tem a duracdo de quatros anos e meio
e objetiva graduar profissionais habilitados a aplicar conceitos adqguiridos co longo
do curso de graduacdo em sua vida profissional, desenvolvendo para tanto um
espirito critico e ético na tomada de decisdes, possuindo capacidade de trabalhar
individualmente e principalmente em equipe, desenvolvendo solugdes criativas
para problemas de engenharia, participando ativa e positivamenie em projetos de
cardter multidisciplinar, dando assim uma contibuicdo significativa para a

sociedade em sua drea de atuagdo profissional.

Dados Gerais do Curso

o Curso: Engenharia de Alimentos.
o Curriculo 2008/2.
o Habilitagdo: Engenharia de Alimentos.

o Titulagdo: Bacharel em Engenheiro de Alimentos.
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o Diplomado em: Engenharia, drea Alimentos, habilitacdo Engenharid

o Admissao: Processo Seletivo através de Concurso Vestibular.
o Turno de funcionamento: integral.

o Carga hordria total: 4560 horas-aula.

o Carga hordria de disciplinas obrigatérias: 3940 horas-aula.

o Carga hordria do Trabalho de Curso: 80 horas-aula.

- NUmero de semestres de conclusdo do curso: {09) nove semesires
letivos.
o Tempo de Integralizagcdo: Minimo: (09| semestres Méximo: {14)
quatorze semestre
o Enderec¢o: Departamento de Engenharia de Alimentos — DEA. Campus
Universitdrio de Ariqguemes. Fundagdo Universidade Federal de
Ronddnia. CEP 78.930-000 — Ariqguemes - Rondénia. Fone: {49) 3535-

3563; URL da Home Page: http://www.dlimentos.unir.br (a ser criado).

O Curso de Engenharia de Alimentos é composto por nove semestres. As
disciplinas com aulas presenciais ser&o ministradas em blocos de 40 aulas semanais,
desde o primeiro semestre até o nono semestre. O nono semestre as aulas semanais
presenciais serdo dispostas objetivando liberar tempo para o aluno participar do
estagio profissional, com acompanhamento por docente. com a atribuicdo da

disciplina Trabalho de Formatura e Estagio Supervisionado, (08) oito aulas semanais.
IX. PROPOSTA CURRICULAR

A filosofia de ensino a ser adotada no curso de Engenharia de Alimenios
permitird a manutencdo da motivacdo inicial do discente através de seu contato
com as atividades de engenharia desde o primeiro dia na Universidade de forma a
deixar claro ao discente que o conhecimento dos fundamentos de matemdtica,
fisica, quimica, computacdo e outros € uma das principais ferramenias que este
dispde para consolidacdo de suas idéias. Portanto, o discente deve ter
conhecimento do conjunto de ferramentas matemdaticas e Idgicas disponiveis, ter a
seguranca na escoltha da mais adequada para cada tarefa e saber uliliza-las com
propriedade. Esta clareza deve ser desenvolvida em disciplinas profissionalizantes

alocadas nos primeiros semestres do curso.
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A Estrutura Curicular que se propde esta plenamente de acord@. com g\;f

Diretfrizes Curriculares Nacionais do Curso de Gradua¢&o em Engenharia Thoitefec

pelo Conselho Nacional de Educagdo, da Cédmara de Educagdo Superior, do
Ministério da Educagdo, contida na Resolucdo CNE/CES 11 de 11 de margo de
2002, e publicada no Didrio Oficial da Unido em 9 de abril de 2002, previstas pela lei
de Diretrizes e Bases da Educag¢do Naciona! (Lei 9394/96). A Estrutura Curricular do
Curso de Engenharia de Alimentos tem por objetivo propiciar uma sélida formagdo
bdasica, permitir o direcionamento da formac¢do especifica do aluno de acordo
com seu interesse por meio da selecdo de atividades académicas eletivas e

estimular a realizacdo de outras atividades académicas além de disciplinas.

A cargo hordria total para a integralizagcdo do curso de Engenharia de
Alimentos € de 4046 horas, distribuida em atividades académicas, obrigatdérias e
eletivas. O discente dispde de um rol de disciplinas eletivas que permitirdo o
direcionamento da sua formag¢do, segundo seu perfil e interesses, devendo cumprir
obrigatoriamente uma carga hordéria minima de (380) trezentos e oitenta horas (19
créditos) de disciplinas eletfivas, além de (40) quarenta horas de atividades
académicas que ndo disciplinas. O Quadro 1 apresenta a distribuicdo da carga
hordria do curso nas diferentes atividades académicas exigidas para a sua

integraliza¢do.

QUADRO 1 Resumo da Estrutura do Curso de Engenharia de Alimentos

RESUMO
TIPO CREDITOS| HORAS

Disciplinas obrigatdrias presenciais 198 3960
Disciplinas Eletivas [Minimo] 19 380
Estagio Supervisionado / Projeto Orientado 9 180
Outras Atividades Académicas (Exceto 5 40
Disciplina)

TOTA 228 4540

Atividades Académicas correspondem &s atividades (presencial ou &
distancia) relevantes parao que o estudante adguira o saber e as habilidades
necessdrias & sua formacdo, tais como: atividades de iniciacdo a docéncia, &
pesquisa ou Q exlensdo; disciplinas; discussdes temdticas; elaboragdo de
monografia; estdgio curricular; participagcdo em eventos; semindrios; Vivéncia
profissional complementar; projeto orientado; outras, consideradas pelo Colegiado

do Curso relevantes para a formac&o do aluno. As Atividades Académicas
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Obrigatérias comesponde &s atividades que s@o aquelas indispenséveis & |1 /¢

3
1

habilitac@o profissional. As Allvidodes Académicas Eletivas correspondeﬁw o
atividades que tém por finalidade complementar a formagdo do estudanie, na
drea de conhecimento do curso, escolhidas entre as definidas para o curso e de
forma a integralizar uma carga hordria minima estabelecida pelo Colegiado do
Curso. J& as Atividades Académicas Optativas correspondem as atividades
académicas que tém por finalidade suplementar a formagdo integral do aluno,
podendo ser escolhida entre as atividades académicas regulares oferecidas na

Universidade. A progress@o no curso segue o sistema de pré-requisitos para _as
R e S .

atividades académicas obrigatérias e eletivas. | o @ g AREE
!“‘ & ;
{ |'\"\;;E§ ~
Matriz Curricular <A LB
§ r [T Y =
Portanto, obedecendo toda a legislagdo vigedi®, apresentt ‘ j‘;guw a
matriz curricular que serd adotada a partir do ano de 2009: - §32 ‘ <é
7 & a°
1) P . REDIIO DR .
IR A R A A i
INTRODUCAO A ENGENHARIA DE ALIMENTOS ] 20 0
1° AETODOLOGIA CIENTIFICACA 2 40 40
CITOLOGIA 2 20 20 40
E CALCULO | , ‘ 5 100 100
r | GEOMETRIA ANALITICA E ALGEBRA LINEAR 4 80 80
{ [INTRODUGAO A INFORMATICA 2 20 20 40
o | EDUCACAO TRABALHO CIENCIA E
O | TECNOLOGIA 3 40 40
O | DESENHO TECNICO 2 40 40
INTRODUCAO AQ CONTROLE AMBIENTAL 3 60 40
QUIMIC A 3 60 40
TOTAL 27 450 80 540
CARGA HORARIA
DISCIPLINAS CREDITOS TEORIA. | PRENER ~TOTAL
PROGRAMACAO APLICADA 2 20 20 40
P TESTATISTICA 4 40 40 80
g CALCULO I 4 80 80
i MECANICA B 4 40 40 80
o CQMUMCA(;AQ 3 40 40
D | QUIMICA ANALITICA 4 40 40 80
o [QUIMICA ORGANICA 3 60 40
TOTAL 24 340 140 480
3 DISCIPLINAS CREDITOS CARGA HORARIA
TEORIA PRATICA TOTAL
P | QUIMICA DE ALMENTOS | 20 &0 30
E | MICROBIOLOGIA GERAL 4 40 40 80
R [ESTATISTICA EXPERIMENTAL 4 40 40 80
I cALcuLo 4 80 0 80
O [ ELETROMAGNETISMO 4 40 40 80
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D [ MECANICA GERAL 3 &0 0 [ \40 | -!ﬁ} '
O | BIOQUIMICA 5 60 40 | BN \
TOTAL 28 340 220 | 5307 (o -
‘ CARGA HORARIA
40 DISCIPLINAS CREDITOS LG R SR * srvas
ANALISE DE ALIMENTOS | 5 40 40 100
P | QUIMICA DE ALIMENTOS I 5 40 40 100
E | MICROBIOLOGIA DE ALIMENTOS DE 80
R | PRODUTOS CRUS E PROCESSADOS 4 40 40
I | NUTRICAO HUMANA 2 40 40
O | MECANICA DOS FLUIDOS E TERMODINAMICA 4 40 40 80
D | OPTICA E FiISICA MODERNA 4 40 40 80
O | CALCULO NUMERICO 4 80 80
TOTAL 28 320 240 540
CARGA HORARIA
50 SECEINAy CREDITOS TEORIA PRATICA TOTAL
HIGIENE NA INDUSTRIA DE ALIMENTOS 4 40 40 80
p | FENOMENOS DE TRANSPORTE 4 80 80
E | TERMODINAMICA APLICADA 4 80 80
R | CIENCIA E TECNOLOGIA DE PRODUTOS
i | HORTICOLAS 4 40 40 20
O | ANALISE DE ALIMENTOS i 4 40 40 30
D | BIOQUIMICA DE ALIMENTOS 2 40 40
O | ECONOMIA APLICADA 3 &0 60
TOTAL 22 380 120 500
; CARGA HORARIA
DISCIPLINAS CREDITOS SRR - WO . TCoaR
6° 'CIENCIA E TECNOLOGIA DE GRAOS E CEREAIS 4 40 a0 80
OPERACDES UNITARIAS | 4 80 80
C [ ANALISE SENSORIAL 4 40 40 80
R | CIENCIAE TECNOLOGIA DE MATERIAIS E
| [EMBALAGENS PARA ALIMENTOS 5 &0 40 100
o | CONTROLE DE QUALIDADE NA INDUSTRIA DE
5 [ALIMENTOS _ 3 40 40
O IMAQUINAS E REFRIGERAGAO 3 40 60
FISICO-QUIMICA I 3 40 40
TOTAL 26 400 120 520
; CARGA HORARIA
7o DISCIPLINAS | CREDITOS TEORIN | PREHER | TR
OPERACOES UNITARIAS Il 4 80 80
P | INSTALACOES INDUSTRIAIS 4 80 80
E | TECNOLQGIA DE LEITE E DERIVADOS E )
R | PRODUTAS LACTEOS 4 40 40— -| - 80
i | CIENCIA E TECNOLOGIA DE CARNE, OVOS £ } 5
O | PEIXES b 4 40 40 * 80
D | ECONOMNImAREGA AL L 3 40 e
o o i e
NA TOTAL 19 300 gb.. [ 380
f_MOMDIHDA DA ¢
ng QBQ',4.{;;_ S C{y\}éQA 4
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8{3 B DITO AR IRARIS
OR A s
o CONTROLE DE PROCESSO 4 40 40 ‘80~
E OPERACOES UNITARIAS Il 3 40 40
r | PLANEJAMENTO E PROJETO DA INDUSTRIA DE
{ [ALIMENTOS _ 3 60 60
O INTRODRUCAQO A ADMINISTRACAO 3 40 60
D
®)
TOTAL 13 220 40 260
90 c CARGA HORARIA
DISCIPLINAS CREDITOS TEORIA. PRARICA TOTAL
P | BIOENGENHARIA 4 40 40 80
£ | DESENVOLVIMENTO DE PROJETO 4 40 40 80
R | ESTAGIO SUPERVISIONADO 9 180 180
i
0]
D
O TOTAL 08 80 80 140

Disciplinas Optativas

° 0O

P < ——~>P -

5 - Carga Hordria
Disciplinas Créditos Yeori Pratica TOTAL

BIOLOGIA MOLECULAR 3 40 20 40

ECOLOGIA 4 40 40 80

GENETICA 5 40 40 100

ALGORITMOS E ESTRUTURAS DE DADOS | 4 80 80

ALGORITMOS E ESTRUTURAS DE DADOS | 4 80 80

ELETRONICA BASICA 4 40 40 80

TECNICAS DE PROGRAMACAO 4 80 80

BANCO DE DADOS 4 80 80

COMPORTAMENTO HUMANO NAS

ORGANIZACOES 4 80 80

GESTAO DE CUSTOS 4 40 40 80

ADMINISTRACAO MERCADOLOGICA 4 40 40 80

GERENCIA DE PROMOCAO E VENDAS 3 20 40 40

PLANEJAMENTO EMPRESARIAL 73 40 40

PESQUISA MERCADOLOGICA 3 20 40 40

RELACOES DE TRABALHO E NEGOCIACAO

COLETIVA 3 40 40

ESTRATEGIAS EM MERCADOS DE DERIVATIVOS o

AGROPECUARIOS 3 40 Fuf 60

GERENCIA DE MICRO E PEQUENAS EMPRESAS 3 20 40 {=Y40

INSTALACOES PARA O PROCESSAMENTO DO .. : :

Cart 2 40 Certiif ) gy IMERERIZ CU\QR%—
DESENHO ASSISTIDO POR COMPUTADOR 2 40 b R 198 f CanSe Al

RESISTENCIA DOS MATERIAIS 4 40 $40. NLOGADA ¢
ARMAZENAMENTO DE PRODUTOS AGRICOLAS 4 40 240 T 80 T
SECAGEM & AERACAO DE PRODUTOS T (A ! CONERA. _
AGRICOLAS 4 40 (49e {2 /o] / 2008 .|
SECAGEM DE PRODUTOS AGRICOLAS 3 20 40 760 LR s
PROPR TERMOFISICAS £ CLASSIFICAGAQ PROD _ A
AGRICOLAS 3 20 49 40 e BECONG I
AERACAO DE GRAOS 2 20 20 40 . !
MICROSCOPIA ELETRONICA 3 20 40 INAY RAC\ :
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TURACY

Chiar DA R, i‘?‘@/cO-\sSeF;-
o _HOMPI96 4 DA

‘. Conse p
12 12 2008

~{" TPROCESSAMENTO DE PLANTAS MEDICINAIS 4 40 | 40 A
QUIMICA E SEGURANGA 2 40 | 409\
FISICO-QUIMICA EXPERIMENTAL | 3 40 60~
FISICO-QUIMICA EXPERIMENTAL II 4 80 80 |
QUIMICA AMBIENTAL 3 60 40
QUIMIC A DOS PRODUTOS NATURAIS 2 40 40
TOPICOS ESPECIAIS | 2 40 40

TOTAL 108 1380 780 2140
3 iy
I Cettifu - ' R .
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X. ATIVIDADES ACADEMICAS |
rl"' &

O desenvolvimento de atividades complementares, curiculares e
extracurriculares, ao longo do curso garante ao discente uma vis@o profissional e
académica mais abrangente de sua drea de formagdo e dreas afins, completando

desta forma o perfil do profissional desejado. Nesse sentido, destacam-se:
Estdgio Curricular Supervisionado

O estagio supervisionado compreende atividades desenvolvidas que
propiciem ao aluno uma vinculagdo entre teoria e pratica e uma articulagcdo com
0 campo de ctuacdo do profissional, propiciando o desenvolvimento de saberes
profissionais, dondo uma visdo mais abrongente da indUstria de alimentos. De
acordo com as Diretrizes Curriculares para os cursos de Graduacdo em Engenharia
(Resolucdo CES 11/2002), o estagio curricular supervisionado é obrigatdério para os
cursos de engenharia no Brasi, com carga hordria minima de 160 horas, e

apresentacdo de relatério final obrigatério.

No curso de Engenharia de Alimentos o estdgio supervisionado € uma
atividade académica obrigatéria para integralizacdo do curso, realizada sob a
ornientacdo de um professor, com carga hordria minima de 180 horas (09 créditos),
elaboracdo de um plano de trabalho, apresentacéo final de um relatério 1écnico

de seu treinamento e apresentacdo de um semindrio.
Trabalho de Conclusdao de Curso

O Trabalho de Conclusdo de Curso, desenvolvido na Disciplina de Projeto,
consiste na elaboracao, pelo discente de graduacdo, de trabalhos cientificos e/ou
iécnicos relacionados com atividades de engenharia e apresentados na forma de
pesquisa e/ou projeto.

Os objetivos principais sdo:

« Capacitar o discente para o desenvolvimenio de trabalhos de caréter
cientifico e Tecnoldgico;
o Desenvolver no discente a aptiddo para a pesquisd:
e« Oferecer ao discente uma visdo cientifica dos problemas em
engenharia, o gue determinard um comportamenio cientifico no

encaminhamento das respectivas solugoes;

FUNDACAO UNIVERSIOADE FEDERAL OF RONDONIA, BR 364, KM9.5 - CEP: 78900-000 - FONE: (69) 2182-2100 - PORTO VELHO = RO 28

|

e

\‘
s o8
o






FUNDAGAO UNIVERSIDADE FEDERAL DE RONDONIA — CAMPUS UNWERsxTAmopE ARIQUEMEb
IR PROJETO POLITICO PEDAGOGICO DO CURSO DE EucsNHtp.(n PF ALMENTOS

« Propiciar co discente conhecimento cieniifico e 1e‘;noiogzccsj""

atualizado.

O Trabalho de Concluséo de Curso é obrigatério e o nimero de créditos
atribuidos ao mesmo sera de 4 [quatro). Projetos de iniciagdo cientifica com bolsas
podem ser convertidos em Trabalho de Conclusdo de Curso, desde que a agéncia
de fomento que forneceu a bolisa permita.

Para o desenvolvimento de Trabalho de Conclus@o de Curso, assim como a
conversédo do frabalho de pesquisa de iniciagcdo cientifica em Trabalho de
Conclusdo de Curso, o discente deve ter cumprido pelo menos 3/5 dos créditos de
disciplinas do curso e realizar a matricula antes do desenvolvimento do mesmo.

O relatdrio final serd julgado por uma banca examinadora formada pelo
orientador e mais dois docentes convidados pelo préprio orientador, com base no
relatério final, semindrio e arglicdo ao candidato. O relatédrio final do Trabalho de
Conclus@o de Curso deve ser elaborado de acordo com as normas vigentes da

ABNT, ou outra que venha substitui-la.

Atividades Extracutricuiares

Os discentes serdo estimulados a desenvolverem outras atividades, ligadas
aos seus aprendizados académicos, tais como:

e formarem grupos de estudos nos laboratdrios, assistidos por estagidrios
ou técnicos de laboratdrios;

e Desenvolverem junto com os docentes mecanismos, que no ambiente
de trabalho, produzam algum ganho e dessa forma passam entender
como a engenharia pode atuar no sistema produtivo;

e Participarem de programas de atendimento a comunidade, quer seja
na melhoria da vida da populacdo carenie, guer seja no atendimento

técnico de pequenas industrics.
Semindrios

Semestralmente semindrios serdo promovidos pelos docenies relativos as
suas atividades de pesquisa. Nesses semindrios os trabalhos apresentados podem
versar sobre temas diversos, ou temas ligados & disciplina. £ obrigatéia a

participac@o do discente nos semindrios promovidos pelos docentes ou semindrios
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relafivos @ formagdo profissional, ndo sé pela possibiidade de malhotia—dd— &)
rendimento académico, mas como uma possibilidade de melhoria da fodincas 4,/
S U -

individual.

Iniciagdo Clentifica e Tecnoldgica

O contato com a pesquisa, mais precisamente com o método cientifico,
propicia aos discentes uma visdo mais ampla da Engenharia, por ser uma atividade
que exige um exercicio da criatividade e busca de informagdes. Desde seu ingresso
na Instituicdo, os discentes sdo estimulados a desenvolverem pesquisas e estudos
fora do ambiente da sala de aula, envolvendo ou n&o temas & estudados. Os
trabalhos de Iniciacdo Cientifica sdo apresentados nos semindrios internos no

Campus de Ariquemes e em semindrios externos destinados a esse tipo de trabalho.

XI. METODOLOGIA DE ENSINO

A necessidade de mudangas na configuracdo do processo de ensino diante
das novas perspectivas de educacdo continuada e a disténcia e o surgimento de
freqUentes possibilidades tecnoidgicas ajustam-se ao modelo consirulivista. Este se
baseia no principio de que o conhecimento é reflexd@o pessoal sobre o aspecto
social do mundo, tendo como premissa a idéia de que o individuo é agente de seu
conhecimento. Assim, cada pessoa constrdi significados e representacdes da
realidade de acordo com suas experiéncias e vivéncias em diferentes contextos. No
entanto, tais representacdes est@o constantemente abertas a mudancas e suas

estruturas formam as bases sobre as quais novos conhecimentos sdo construidos.

A producd@o de significados &€ um processo individual, e o conhecimento é
uma producdo social. Entretanto, em uma perspectiva socio-interacionista, o que
uma pessoa faz, pensa, fala sofre influéncia de uma série de fatores, especialmente
as interacdes interpessoais e grupais. O uso da linguagem - a ferramenta do
processo social — é fundamental na organizacdo da compreensdo e das estruturas
de conhecimento do individuo, jd que possiolitam @ negociagdo e a froca,
condicoées essenciais para gue seres humanos compartihem representacdes. Nessa
perspectiva, a representacdo é vista como um ato de produgdo e ndo de
reproducdo. A idéia de que conhecimento pode ser compreendido e

compartithado pela mera transmissdo de informagdes e por uma visdo linear e
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simplificada dos fendmenos envolvidos estd muito distante da perspectivd_q__ue ser@‘_.

adotada pelo Campus de Ariquemes. .
| X ’
Considera-se hoje que o processo de formagdo tem como fundomentv:; a
atividade intencional do discente na resolucdo de problemas do mundo real em
diversas instancias (técnica, interpessoal, politica etc.), a qual, por sua vez, apdia-se
em informagdes para obter uma gama de conhecimentos e metodologias que
vém se desenvolvendo e renovando a cada dia. Mesmo reconhecendo o
significado dessas novas possibilidades, também considera gue é essencial a
compreensdo de gue, no processo educativo, a tecnologia consiste em um meio e
ndo um fim." Dai a importancia da abordagem pedagdgica que privilegia o
autonomia e a responsabilidade do discente sobre sua prépria aprendizagem,
preparando-o para continuar aprendendo, isto €, para aprender a aprender. Assim,
a educacdo atual deve ser globalizante e integradora, caracterizada por mediar
uma relagdo em que docenie e discentes estdo construindo conhecimento. A
interacdo dos discentes com os docentes e entre si, serd garantida por diferentes
meios tecnoldgicos, resultando em maior eficiéncia para o processo de

aprendizagem.

Na busca da formagdo integral dos discentes, para que se fransformem em
produtores de conhecimento e ndo em meros receptores de informacgdes, surge ¢
necessidade de uma comunicagdo mullidirecional mediada por tecnologias
dpropnadas.

Com esse enfoque pedagodgico, a aprendizagem serd realizada pelos seguintes
meios:

¢ Material diddtico-pedagdgico em linguagem adeguada e atualizada;

s Alividades tedricas e praticas relevantes e contextualizadas;

s Troca de experiéncias e interagdo social;

e Uso de fontes de informagdo de qualidade;

e Uso de tecnologia multimidia para infera¢do;

o Atividades tedricas intercambiadas com a prdtica.

As disciplinas gue sdo ministradas, em geral, por aulas expositivas devem ser
enriquecidas combinando-se com o uso de multimeios diddticos de acordo com as
especificidades de cada uma. Por isso, tal procedimento tradicional deverd ser
progressivamente associado com outros tipos de atividades tais como semindrios,

monografias, trabalhos em grupo, realizacdo de projetos, etc. As atividades praticas
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poderd@o ser ministradas nos Laboratérios de Ensino gue serdo construides, \pdra o

Curso ou em campo, acompanhadas e supervisionadas pelo docente.
Da Avaliag&o nas Discliplinas

A avdliagdo de cada disciplina é parte integrante do processo de ensino e
aprendizagem e pode varar em fun¢cdo das orientacdes contextuais dos docenies
responsaveis por ministra-las. No entanto, o processo avaliativo de uma disciplina
deve ser composto a partir das normas legais vigenies combinado com os
pressupostos tedricos de uma avaliagcdo entendida como mediadora do processo
de construcdo do conhecimento. Por isto, o sistema de avaliacdo das disciplinas
baseia-se, além da aplicacdo tradicional de provas como exercicios escolares de
verificacdo, em atividades multiplas a critério dos docentes, adotando: testes orais
e escritos, listas de exercicios, semindrios, projetos e relatérios e outras dindmicas,

como instrumentos de avaliagcdo parcial da aprendizagem.

Da Avaliagdo do Curso e do Projeto Politico Pedagdgico do Curso

O sistema de avaliacdo tem como objetivo acompanhar a implementacdo
do curso previsto no projeto com vistas a ajustes e correcdes imediatas, além de
viabilizar avaliacdes periddicas. Para tal, o monitoramento a ser feito pelo
Colegiado do Curso acompanha a implantac&o e a operacionaliza¢gdo desde o
inicio do desenvolvimento do curso, monitora todo o processo de execugcdo do
curso e subsidia o desenvolvimento pedagdgico dando apoio para uma acdo mais
efetiva. O monitoramento e a avaliagdo identificam processos e resultados,
comparam dados de desempenho e propde djustes ao projeto sempre gue
necessdrio. Busca, ainda, apreender o projeto desde a sua formulacdo,
estendendo-se & sua implementacdo, execucdo e aos resullados e impactos
produzidos. Essa avaliacdo continua e sistematica contribuird para o fortalecimento
do curso.

A avaliacdo agui concebida vai além de um mero procedimento
burocrdfico de listagem de erros e acertos. Este processo pressupde buscar um
melhoramento continuo nos resultados do processo de formagao de profissionais
em Engenharia de Alimentos comprometidos no aprendizado social das
organizacdes envolvidas neste campo profissional, além de apoiar a gesiGo dos
cursos e sistematizar dados que contribvuem para o aprimoramento curso.
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A matriz curricular proposta para o Curso de Graduagcdao em Engenharid Te
Alimentos, bem como a estratégia pedagdgica adotada para sua execucdo, 6
serdo viaveis a partir de um significativo apoio instifucional no que tange a infra-
estrutura necessdria. O apoio institucional & execucdo do Projeto Politico-
Pedagdgico do Curso de Graduacdo em Engenharia de Alimentos deve
contemplar os seguintes aspectos, poucos deles ja existentes total ou parcialmente,
€& a maioria a serem aprimorados, ou olalmente implantados:

1.

8.

Criagdo na Estrufura Organizacional da UNIR do DEPARTAMENTO DE
ENGENHARIA DE ALIMENTOS

Infra-estrutura de todos os laboratdrios necessarios para o curso, com
espaco fisico adequado e acesso facilitado ao corpo docente e o
corpo discente. Serdo necessérios recursos para construcdo, aquisicdo de
materigis de consumo e permanente para os laboratdrios da tabela
abaixo:

LABORATORIOS PARA © CURSO DE ENGENHARIA DE
ALIMENTOS

LABORATORIO DE ANALISE SENSORIAL

LABORATORIO DE BIOQUIMICA NUTRICIONAL _

LABORATORIO DE LATICINIOS |

LABORATORIO DE MICROBIOLOGIA |

LABORATORIO DE MICROESTRUTURA E ENGENHARIA DE

ALIMENTOS

LABORATORIO DE TECNOLOGIA DE GRAQOS E CEREAIS

LABORATORIO DE TECNOLOGIA E QUALIDADE DE CARNES

TECNOLOGIA DE PRODUTOS VEGETAIS

LABORATORIO DE F{SICA

LABORATORIO DE INFORMATICA - Modernizacdo

infra-estruiura de rede de dados para acesso a Intranet, a Internet e cos
servicos internos e externos & instituicdo, com alto grau de confiabilidade
e dependabilidade, mantida por pessoal qualificado;

Acesso aIntranet e & Internet nas salas de aula, nos {aboratdrios diddticos
e nos laporatdérios de pesquisa;

Implantacdo de mais dois laboratdérios de informdtica, com pelo menos
dez computadores atualizados em cada um;

Corpo técnico-administrativo para otendimento ao publico em dois
turnos;

Corpo técnico de funciondrios responsdveis pelo apoio, manutengdo e
operacdo dos laboratérios de ensino e de pesquisa;

Apoio institucional na administragdo dos recursos orgamenidrios da UNIR
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destinados & Unidade, bem como na administragdo dq;é recur%ég;\\
captados diretamente pela prépria Escola, de modo a dar d-qg{lidodq
necessdria para que o Campus possa atender seus parceiros externos. ¢
contribuir com a Universidade na methoria da infra-estrutura da Unidade;

9. Biblioteca com nimero de ftitulos e de exemplares suficientes, dispostos
em espaco fisico acessivel e adegquados, e acervo continuamente
dtualizado;

10. Acesso a bases de dados, e texto completo, de periddicos na drea de
Engenharia De Alimentos e dreas afins;

11. Salas de aula com conforto térmico, acustico, luminacdo e ergonomia
adequados as atividades didaticas do curso;

12. Auditdério com capacidade minima para 200 pessoas, com a finalidade
de realizar eventos que envolvam a comunidade do Campus;

13. Sala de estudos acessivel aos alunos 24 horas por dia, durante toda a
semana;

14. Sala de feleconferéncias que permita a readlizacdo de eventos com a
participagdo de profissionais & distancia, com reducdo de custos de
deslocamento;

15. Ampliacdo do nimero de vagas de monitores, e reconhecimento formal
pela instituicdo da participacdo de alunos como monitores voluntdrios em
disciplinas;

16. Apoio institucional & qualificagcdo docente através da realizacdo de
cursos de pods-graduacdo stricto sensu, estdgios de pods-doutorado,
participagdo em congressos, conferéncias, semindrios, e outras atividades
de atudlizac&o profissional;

17. Apoio institucional & qualificagdo confinua do corpo  técnico-
agministrativo, através da readlizacdo de cursos e programas de
treinamento;

18. Um computador disponivel para cada professor em suas salas de
trabalho, coneciados a rede da UNIR;

19. Acesso telefdnico amplo, através de um ramal disponivel em cada sala
de professor, e em cada laboratério de ensino;

20. Apoio institucional & parlicipagdo discente em semindrios, congressos,
programas de inicia¢do cientifica;

21. Apoio institucional as atividades discentes de extensdo, e atividades
técnicas e culiurais, tais como ¢ Semana de Engenhairia, visitas técnicas,
cursos em empresas externas a UNIR;

22. Espaco de convivéncia social que permita ampliar a permanéncia dos
discentes na Escola.
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23. Atualizagdo da Biblioteca. O seguinte acervo deverd ser dlspombﬂlzc:oo r'
no minimo: Assinatura de, pelo menos, 5 periddicos internaciondis: e -
qualidade; Software adequado e atuadlizado na época do
reconhecimento, para redlizacdo das atividades das disciplings; Livros
Bd&sicos de Engenharia de Alimentos e areas afins.

Mesmo que grande parte destas metas ainda ndo sejam realidades no
Campus, ou na Universidade como um todo, o objetivo-deste E@}eto é exphcﬁo -las,
de forma que elas possam ser continuamente revistas, avalgrdas q@' vfé'”t)"t'::
execugdo, e redimensionadas de acordo com as necessadagssd&cﬂrsq; com Q
finalidade de oferecer qualidade de ensino, muito carente emgsio raS/erSIdode

Disciplina INTRODUCAO A ENGENHARIA DE ALIMENTOS
Ementa O curso de Engenharia de Alimentos. Engenheiro de Alimentos. Palestras
técnicas. Visitas técnicas.

Co

-\\’
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XH{. EMENTARIO DAS DISCIPLINAS
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Disciplina METODOLOGIA CIENTIFICA
Ementa A Metodologia cientifica e tecnoldgica, planejamento e formulacdo da
pesquisa cientifica e desenvolvimento tecnolégico.

Disciplina CITOLOGIA

Emenia O conteudo tedrico é introduzido com o histérico desta drea do
conhecimento, niveis de e organizacdo da vida e a organizagdo geral
das células procandticas e eucaridticas. Segue a abordagem geral das
principais moléculas que compdem 0S5 organismos vivos (agua,
carboidratos, proteinas, lipidios e dacidos nucléicos). Com énfase em
| células seucariontes, s&o abordadas a morfologia, funcdo e
particularidades dos seguintes constituintes  celulares: membranas
bicldgicas e transporte através da mesma, glicocdlix, parede celular,
citoesgueleto, nicleo, ribossomo, reticulo endoplasmatico, complexo
de Golgi, lisossomo, vacuolo, peroxissomo, glioxissomo, mitocdndria e
cloroplasto. O curso se encerra com o tépico de divisdo celular: mitose
e meiose. O conteudo prdtico o compreende aspectos tedricos da
microscopia de luz, bem como seu uso no estudo de alguns tépicos
abordados na parte tedrica.

Disciplina CALCULO |
Ementa Funcdes de uma Variavel Real, Derivadas e Aplicagcdes, Integral
Indefinida, integral Definida . No¢cdes de Equagdes Diferenciais Lineares ,
Aplicacoes.

Disciplina GEOMETRIA ANALITICA E ALGEBRA LINEAR
Ementa Estudo analitico das retas e cénicas, vetores no R2 e R2, produto escalar,
produto vetorial, matrizes, sistemas lineares e espacos vetoriais.
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Disciplina INTRODUCAO A INFORMATICA

Ementa

A Historico da computac@o. Visdo Geral da  Microinforméties, [~

Computadores: estrutura a funcional, periféricos, organiza¢do bdsica da
UP, tipos de instrucdes. Sistemas: componenies de um sistema, hardware
e software mais utilizados. Estudo dos principais sistemas e ambientes
operacionais. Ferramentas; editores de texto. Planilhas, Gerenciadores
de bancos de dados, Programas de apreseniacdo. Introdugdo &
Programacdo em uma Linguagem de Alto Nivel.

Ementa

Disciplina EDUCACAO, TRABALHO, CIENCIA E TECNOLOGIA

Uma andlise historica, socioldégica e politica da relogdo entre
educagdo, trabalho, ciéncia e tecnologia que possibilite compreender
tanto as restrigdées quanto as possibilidades de agoes efefivas de
intervencdo transformadora nas reclidades.

Ementa

Disciplina DESENHO TECNICO

Serdo discutidos aspectos relacionados as aplicagcdes do Desenho
Técnico nas diversas dreas dos Cursos de Ciéncias Agrdrias, tais como,
em desenhos arquitetdnicos, topogréficos, paisagisticos, de esiruturas
de concreto, de madeira e metdlicas, etc. Serdo tratados assuntos
referentes ao emprego de escalas e ao uso das Normas Técnicas
vigentes de acordo com ABNT [Associagdo Brasileira de Normas
Técnicas). Diversos exemplos de projetos serdo apresentados e
discutidos, enfocando as diversas formas de representacdo e suas
possiveis limitacdes.

Ementa

Disciplina INTRODUCAO AQ CONTROLE AMBIENTAL

A disciplina procura dar uma visdo integrada das agdes de controle da
poluicdo de cada a um dos grandes segmentos do meio ambiente, a
saber: o Recurso agua, o Recurso Ar e o Recurso Solo. No ambito de
cada segmento ambiental, Agua - Ar - Solo, a poluic@o é tratamento
como fendmeno causa-efeito de modo abranger todos os aspectos
relacionados com o controle das fontes de poluicdo, suas técnicas de
conirole, isso do lado das causas, € também os relacionados com a
capacidade de assimilacdo e a gudlidade das dguas e usos dos
recursos, estes Ultimos, do lado dos efeitos. Também os aspectos
relacionados a legislacdo ambiental atual e procura dar nogdes de
reciclagem de materiais poluentes.

Ementa

—
’
- - »

Disciplina QUIMICA

A Conceitos e medidas em quimica. Atomistica. Propriedades
periddicas. Ligacdes quimicas. Gases, sdlidos, liquidos e solucoes.
Cinética e equilibrio. Reacdes quimicas. Avaliacdes.
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Disciplina PROGRAMACAQ APLICADA

Ementa

Infrodug¢do aos sistemas computacionais. Légica e esfrutura de
programag¢do. Elementos de linguagem algoritmica. Implementacdo de
algoritmos em uma linguagem de programag¢do. Comandos basicos da
inguagem. Tipos estruturados de dados. Técnicas bdsicas de
programac¢do. Introdugdo de uma linguagem de programagdo de aifo
nivel (Foriran, Turbo Pascal ou Linguagem C, C++ ou Delphi)

Disciplina ESTATISTICA

Ementa

A Estatistica Descritiva. Probabilidade e Distribuicdo de Probabilidades.
Amostragem. Distribuicdes de Amostragem. Teoria de Estimagdo. Teoria
de Decisdo. Regressdo e Correlacdo.

Disciplina
Ementa

CALCULO |

Equacdes Diferenciais Ordindrias de 1a e 2a ordem. Fungdes Reais de
Vdrias Varidveis. Limites. Continuidade. Derivadas Parciais e Aplicagdes.
Integrais Mdltiplas e Aplicacée

Disciplina
Ementa

MECANICA

Teoria dos erros e medidas. Cinemdtica. Dinadmica de uma particula.
Momento linear. Trabalho e energia. Conservagdo. Dindmica de um
sistema de particulas. Forcas internas e externas. Conservacdo do
momento linear. Rotagdo de uma particula. Momento angular. Torgue.
Conservacdo do momento angular. Dindmica do corpo rigido.

Disciplina
Ementa

COMUNICACAO

Desenvolver processos, habitos e formas de comunicacdo. Desenvoiver
técnicas eficazes de comunicag@o escrita e oral. Compreender o
processo de comunicag¢do formal, informal e técnica, capacitando se
para andlise e critica de situacdes, adocdo de procedimentos e formas
adequadas.

Disciplina
Ementa

QUIMICA ANALITICA

Infroducdo, andlise titrimétrica, equilibrio idnico aplicado para &cidos e
bases, produto idnico da dgua, solugdo tampdo, indicadores acido-
base, espectroscopia na regido do UV-vis e espectroscopia de chama.

Disciplina
Ementa

QUIMICA ORGANICA

Nomencliatura e propriedades quimicas e fisicas de hidrocarbonetos
aliféticos e aromdaticos, haletos orgénicos, alcoois, fendis, eteres, aminas,
cetonas, aldeidos e Gcidos carboxilicos e derivados. Estereogquimica de
compostos orgdanicos. Estruturas e Propriedades Quimicas das seguintes
Biomoléculas: carboidratos, lipidios, proteinas e dcidos nucléicos.
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Agua. Atividade de dgua. Carboidratos. Aminodcidos, proteinas e
enzimas. Escurecimento enzimdtico e ndo enzimdlico em alimentos.
Pigmentos naturais em alimentos. Vitaminas e minerais. Sabor € aroma.
Compostos volateis e n&o voldaieis. Estrutura, propriedades, fungdes e
modificagdes dos compostos durante o armazenamento e
processamento dos alimentos.

Disciplina
Ementa

MICROBIOLOGIA GERAL

Introdugdo: Importéncia; Classificagdo dos Microrganismos, Grupos de
Microrganismos; Bactérias:  NutricGo, reproducdo, metabolismo,
genética; Virus; Fungos: Claossificagcdo, modo de vida e reprodugdo,
caracteristicas das principais divisdes; Algas e Protozodrios.

ESTATISTICA EXPERIMENTAL

Disciplina
Ementa

A importancia da estatfistica experimentacdo. Principios bdsicos da

experimentagdo. Delineamento inteiramente ao acaso, blocos
casualizados e quadrados latinos. Comparagdes Multiplas. Regressdo na
andlise de variancia. Experimentos fatoriais. Experimentos em parcelas
subdivididas. Hipdteses fundamentais da Andlise de Variancia,
Transformagdo de dados. Tdépicos em Agronomia: Blocos com
Repeticdes Dentro, Tratamentos Adicionais, Restricdes a Casualizagdo
para ensaios com 3 fatores. Tépicos em Zootecnia e Veterindria: Ensaios
em classificac&o aninhada. Ensaios em changeover e em reversdo
simples. Tépicos em Bioestastica: Delineamentos Amostrais em Sistemas
Bioldgicos, Andlise Multivariada, Estatistica NGao Paramétrica.

Disciplina
Ementa

CALCULO i

Séries. Critérios de Convergéncia. Séries de Funcgdes. Sérne de Taylor.
Calculo Diferencial e Integral Vetorial. Nogdes de Equagdes Diferenciais
Parciais Equacdo da Onda, do Calor e de Laplace.

Disciplina
Ementa

ELETROMAGNETISMO

O Campo Elétrico, Forga Elefrostdtica, Potencial Eletrostdtico. Energia
Elefrostatica. Lei de Gauss. Campo eletrostatico como um campo
conservativo. Capacitancia. Corrente elétrica e circuitos de comrente
continua. Teoria microscépica da conducdo elétrica. Campo
magnético. Auséncia de monopdlos magnéticos: divergéncia de B = 0.
Fontes de campos magnéticos, inducdo magnética. Circuitos de
corrente alternada.

Disciplina
Ementa

BIOQUIMICA

Estudar a estrutura, as propriedades quimicas e as transformagdes
bioquimicas que ocorrem nos compartimentos celulares, durante a
oxidacdo e a biossintese das principais biomoléculas: carboidratos,
lipideos. proteinas e dcidos nucléicos.
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4° SEMESTRE N 2

Disciplina ANALISE DE ALIMENTOS |

Ementa Métodos de andlises e aplicacdes em alimentos. Composicdo
centesimal, acidez, pH, densitometda, refratometia, textura. Andlises
comparativas de dados oblidos com padrdes de qualidade e
legislagdo. Atividade de dgua. Experiéncias de laboratério sobre os
topicos tedricos abordados.

Disciplina QUIMICA DE ALIMENTOS Ii
Esta disciplina tem por objetivo estudar toxicantes de ocorréncia natural
em dalimentos; sabor e aroma; micotoxinas em alimentos; aditivos
quimicos e legislacdo para dlimentos residuos de pesticidas em
alimentos.

Disciplina MICROBIOLOGIA DE ALIMENTOS DE PRODUTOS CRUS E PROCESSADOS

Ementa Essa disciplina tem por finalidade ensinar ao aluno 1) técnicas de |
laboratério  de guantificagdo e detecgcdo dos microrganismos
indicadores e patogénicos veiculados por alimentos; 2) técnicas de
verificacdo da eficiéncia de higienizacdo de equipamentos e utensilios;
3)conhecer as fonfes de contaminacdo dos alimentos e como elimind-
las ou diminui-las; 4) as vdrias técnicas microbiolégica empregadas na
conservacdo de alimentos; 5) ©s microrganismos envolvidos em
toxinfecgdes alimentares e algumas de suas caracteristicas; 6) fatores
gue afetam o crescimento dos microrganismos no alimento e como
controlé-los

Disciplina NUTRICAO HUMANA

Ementa Esta disciplina propde oferecer aos alunos conceitos de nutricdo.
Explicar sobre os aspectos anatémicos e fisiologicos do trato digestdrio.
Macronutrientes e micronutrientes (incluindo os principais efeitos do
processamento sobre o valor nutritivo dos alimentos). Metabolismo
energético: valor caldrico total (VCT), quilocalorias (kcal). Agua e
eletrélitos no organismo. Estudos de carddpios adequados para
individuos nas varias faixas etdrias.

Disciplina OPTICA E FiSICA MODERNA

Ementa Oscilacdes; Ondas; Ondas em meios materiais; Optica geométrica;
Equacdes de Maxwell e Ondas Eletromagnéticas; Optica ondulatéria;
Interferéncia e difracdo; Conceitos badsicos de Fisica Qudantica;
Conceitos bésicos de relatividade restrita.

Disciplina CALCULO NUMERICO-

Ementa Sistemas de equacdes lineares: métodos algébricos e iterativos;
resolucdo de equacdes polmomlozgk__resolugoo .de equacgdes
transcendentes; interpolac@do  numérica; d_f%rencnogéo Inumérica;
integracdo numérica; resoluc@o numérica de egracdes diferenciais.

Disciplina MECANICA GERAL
Ementa A disciplina em questac abordard uma diversiic

e goblemos
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relacionados aos estudos da estdtica e da dindmica aplicades' aos

pontos materiais e corpos rigidos. Na primeira parte do curso serd feito
um enfoque ao estudo da digebra vetorial, com énfase nas regras der
adigdo e subtragdo de vetores, bem como nos conceitos de produtos
escalar e vetorial. Ser@do ainda apresentados os conceitos de forcas
distribuidas, por meio de centrdides, baricentros e momentos de inércia.
Na segunda parte do curso, a disciplina estuda o atrito entre superficies.
Nesta parte serd abordada a cinemdtica e cinética das particulas com
énfase nos principais tipos de movimentos -gue--possuem @5 sistemas

conceitos de trabalho, energia, poté# E’ Atk

mecdnicos. finalmente serdo tratadds oroTE \Jﬁ%@-odos .com os
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5° SEMESTRE

Disciplina TERMODINAMICA

Ementa

Infroducdo & termodindmica. Gases ideaqis e reais. Teoria Cinética.
Trabalho e calor. Primeira Lei da Termodindmica. Segunda Lei do
Termodindmica e mdaguinas térmicas. Potenciais termodindmicos.
Relagdes entre as grandezas termodindmicas. Energia livre,
espontaneidade e equilibrio. Equilibrio entre fases simples. Método de
predicdo de propriedades termodinGmicas

Ementa

Disciplina CIENCIA E TECNOLOGIA DE PRODUTOS HORTICOLAS

Principios de fisiologia pés-colheita de frutos e hortalicas. Qualidade.
Processamento de vegetais. Processamento minimo. Fermentagdo de
vegetais. Processamento de suco e néctar de frutas. Processamento de
geléia. Desidratacao de vegetais. frigo-conservacdo de vegetais.
Utilizagao de conservantes quimicos Experiéncias de laboratério sobre 0s
topicos tedricos abordados.

Disciplina FENOMENOS DE TRANSPORTE

Ementa

Propriedades de transporte (viscosidade, condutividade térmica,
difusividade de massa). Balangos globais e diferenciais baseados em
volumes de controles. Transporte laminar e turbulento. Transferéncia
molecular e convectiva de quantidade de movimento, calor € massa.

fmenta

Disciplina PRINCIPIOS DE CONSERVACAO DE ALIMENTOS

Operacdes bdsicas do processamento de alimentos. Preservagdo dos
alimentos: redu¢cdo do teor de agua: desidratagdo, secagem, redugdo
parcial de dagua. Conservacdo por abaixamento da temperatura:
resfiamento, congelamento. Conservacdo por tratamento térmico.
Conservacdo de alimentos ndo térmico e métodos ndo convencionais.
Conservacdo de alimentos por alteracdo no Ph.

Disciplina ANALISE DE ALIMENTOS II

Ementa

Cromatografia, eletroforese, métodos especiais de andlises [vitamina C,
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obtidos com padrdes de qualidade e legislagcdo. Expenenc:a de
laboratdrio sobre os topicos tedricos abordados.

Disciplina HIGIENE NA INDUSTRIA DE ALIMENTOS

Ementa Importancia. Controle e tfratamento de dgua. Controle de toxinfecgdes
alimentares. Higienizacdo na induUstria de alimentos. Principais agentes
detergentes e legislagdo. Principais agentes sanitizantes e legislagdo.
Avaliagcdo da eficiéncia microbioldgica de sanificantes associados cos
procedimentos de higieniza¢cdo. Controle de pestes. Normas e padrdes
de construcdo de uma indUstria. Experiéncias de laboratdrio sobre os
tépicos tedricos abordados.

Disciplina BIOQUIMICA DE ALIMENTOS

Ementa Transformagdes Bioquimicas que ocomem em alimentos dewdo a
reagdes enzimdticas. Estuda as reagdes enz' ]

principais componentes dos ollmenfos
lipideos, pigmentos, compostos fenouébﬂ: ;
nestas cotividades. A agdo das vu?
enzimdticas.

o proteinas,
ve interferem

: _en‘ feagoes
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6° SEMESTREt

Func *ﬁo Uﬁ&
de

Disciplina CIENCIA E TECNOLOGIA DE GRAOS E CEREAIS
O objetivo da disciplina E transmitir nocdes bdsicas sobre os principais
grdos e cereais utilizados na alimentagdo humana, bem como estudar
0s principais processos de industrializagdo destes vegetais e a avaliar a
gualidade tecnoldgica dos mesmos. B

Disciplina OPERACOES UNITARIAS
Medidas de pressdo e vazdo. Friccdo em tubulagdes e acessérios.
Fluidos n&o-Newtonianos. Cdlculo de poténcia de bombeamento.
Equipamentos para movimentar fluidos. Separagdo de fases. Agitagdo.
Escoamento em meios porosos e fluidizagcdo Transporie hidrico e
| pneumdtico.

Disciplina ANALISE SENSORIAL

Ementa Introducdo & andlise de alimentos; principios de fisiologia sensorial; o0s
o6rgaos de sentido e a percepgdo sensorial. O ambiente dos testes
sensoriais e outros fatores que influenciam a avaliagao sensorial. Sele¢gdo
e freinamento de provadores. Métodos sensoriois. Montagem,
organizacdo e condu¢do de programas de andlise sensorial. Andlise
estatistica

Disciplina CIENCIA E TECNOLOGIA DE MATERIAIS E EMBALAGENS PARA ALIMENTOS

Ementa Classificacdo de materiais. Estrutura e propriedades de materiais.
AplicacGo e selecdo de matericis. Embalagens para alimentos.
Introduc&o (histérico, conceitos e fungdes). Embalagens: pldasticas
metdlicas e celuldsicas. Recipientes de vidro. Embalagens de transporte.
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Embalagens para uso especiais (lermo processdveis, embclaggns com?., )&
atmosfera modificada/controlada, embalagens osséphccej u /

Equipamentos de embalagens. Controle de qualidade. Plonejcmento.e " /

-t

legislacdo de embalagens. |

Disciplina CONTROLE DE QUALIDADE NA INDUSTRIA DE ALIMENTOS
Ementa Introducdo. Definigdes de gqualidade. Atributos de qualidade: avaliagcdo
da cor, textura, viscosidade e sabor. Correlagdes enire medidas
objetivas e subjetivas. Sistemas normatizados (APPCC, BPF, ISO, etc).
Fundamentos de legislagdo de alimentos: diplomas legais,
normalizagdo, vigildncia sanitdria, registro de produtos e aditivos.
Seguranca do trabalho. Legislag&o profissional.

Disciplina MAQUINAS E REFRIGERACAO

Ementa Efeitos térmicos, capacidades calorificas dos gases, combustdo,
motores de combustdo o interna: classiicacdo, combustiveis,
componentes, operacdo, eficiéncia. Conversdo de calor em trabalho
nos ciclos de poténcia. Geradores de vapor d'dgua: tipos, constituigcdo,
equipamentos auxiliares e operacdo. Uso do vapor d'dgua em
processos industriais. Sistemas de Refrigeracdo e Ar Condicionado:
Psicrometria, tipos, componentes, opera¢do, coeficientes de
desempenho, carga térmica e selecdo de equipamentos. Andlise
termodindmica dos processos.

Disciplina FiSICO-QUIMICA il

Ementa Fungdes de Distribuigdo, Il - Teoria Cinética dos Gases, Il - Propriedades
de Transporte, IV - Velocidade das Reag¢des Quimicas, - Cinética
Quimica Empirica, -Cinética de Reagdes Complexas, - Reagdes

Fotoquimicas-Catdilise, V - Dindmica de Reagdes Quimicas, - Teoria de
Colisdes, - Teoria do Complexo Ativado, - Reacdes Controladas por
Difusdo, - Dindmica de Colisdes Moleculares, VI - Processos em
Superficies Sdlidas, - Crescimento e Estrutura, -Adsor¢cdo: Isotermas, -
Atividade Catalitica.

7° SEMESTRE

Disciplina OPERACOES UNITARIAS |l

Ementa Mecanismos de transferéncia de calor (condugdo, convecgdo e
radiacdo). Propriedades térmicas dos alimentos. Principios de
transferéncia de calor aplicados ao processamento de alimentos:
Tralamentos térmicos de alimentos. Trocadores de calor. Mudanga de
fase: condensacdo, ebulicdo e congelamento. Evaporag&o. Radiagdo
térmica.

Disciplina INSTALACOES INDUSTRIAIS

Ementa No¢des de desenho técnico e de tubulagdes. Maderiais € . Su0s |
aplicacdes. Dimensionamento de elementos de tubu '
acessorios: valvulas, purgadores, filtros, conexoes‘e.as"
Projeto de instalagdo incluindo Lay-Out, planta iSqfee’
materiais. "R
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Disciplina TECNOLOGIA DE LEITE £ DERIVADOS E PRODUTOS LACTEOS
Ementa Esta disciplina aborda os aspectos quimicos, fisicos, bioldgiEos € ds |
qualidade do leite. Abrange processomenfo mompl}iac;’aq aq
conservacdo do leite de consumo, visando a qualidade final do me'-!‘i'hg

bem como sua transformacdo em subprodutos, como queijos, leiles

fermentados, manteiga, doce de leite, sorvetes, leites concentrados e

em pd. Nesses produtos, sdo estudados além da tecnologia de
fabricacdo & parte de controle de qualidade, conservagcdo e
comercializacdo. Subprodutos da industria de Iaticinios. Legislagcdo.
Experiéncias de laboratdrio sobre os tépicos tedricos abordados.

Disciplina CIENCIA E TECNOLOGIA DE CARNE, OVOS E PEIXES

Ementa Introducdo. MuUsculo x carne. ImportGncia econdmica; sistemas de
producdo; comercializacdo e transporte. Estrulura e composicdo do
musculo e tecido associados: tecido muscular, tecido conectivo,
organiza¢do muscular, composicdio guimica do musculo, valor nutritivo
da carne. Contra¢do e relaxamento muscular, fonies de energia para a
contragdo muscular, Conversdo de musculo em carmne. Fatores que
afetam a transformagdo do musculo em carne e propriedades finais da
carne fresca. Principios do processamento, estocagem e preservagdo
de produtos cdrneos. Palatabilidade, aparéncia, maciez, suculéncia,
sabor e odor. Cozimento. Processamento de produtos pesqueiros e seus
subprodutos. Conservacdo e processamento de ovos. Experiéncias de
laboratério sobre os 1dpicos tedricos abordados.

Disciplina ECONOMIA APLICADA

Ementa A disciplina Economia Aplicada busca caracterizar os principios do
economia rural e suas Ementa: estruturas de mercado, discutir @
natureza da atividade econdmica (produgdo, consumo, troca) e
abordar a economia na decisdo gerencial. Como pré-requisito, espera-
se do estudante conhecimento bdsico dos fundamentos de
matemadtica e estalistica. Entendendo que cada Cumd possui um.nivel
diferenciado neste requisito, fica sob a responsabilidgde! d? qrofessor

ajustar o contelido da disciplina, conforme o Curfo, . 3 -
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Disciplina CONTROLE DE PROCESSO

Ementa Infroducdo. Modelagem matemdatica de sistemas de engenharia.
Simulacao e andlise de sistemas de engenharia. Dindmica e controle de
Processos.

Disciplina OPERACOES UNITARIAS Il

Ementa Mecanismos de Transferéncia de massa (difusGo e convecgdo).
Equilibrio _entre fases. Transferéncia de massa na interface. Principais

FUNDAGAO UNIVERSIDADE FEDERAL DE RONDONIA, BR 364, KM 9.5~ CEP: 78900-000 - Fone: (69) 2182-2100 - PORTO VELHO — RO 43






FUNDACKC UNIVERSIDADE FEDERAL DE RONDONIA — CAMPUS UNIVERSITARIO'DE ARIQUEMES
R PROETO POLITICO PEDAGOGICO DO CURSO DE ENGENHARIA DE ALIMENTAS

operagdes de transferéncia de massa e equipamentos: umic_iiﬂc_ogéé‘, \
secagem, extracdo sdélido-liquido, extracdo liquido-liquido, destilggdo,.
adsorcdo, adsorco. Ny

PLANEJAMENTO E PROJETO DA INDUSTRIA DE ALIMENTOS
introdugdo. Desenvolvimento do projeto. Projecdo de mercados. Estudo
do processo. Selecdo dos matericis € equipamentos para o processo.
Estudo do arranjo fisico. Localiza¢cdo industrial. Avaliag&o econdmica do
projeto. Elaboracdo de um anteprojeto de uma industria de alimentos
ou correlala cobrindo aspectos tecnoldgicos, econdmicos e sociais.

Disciplina INTRODUCAO A ADMINISTRACAO

Ementa Discutir a importancia da Administracdo e do processo administrativo na
gestdo de empresas, bem como discutir conceitos e modernas préticas
administrativas, buscando fornecer subsidios para as tomadas de
decisao.

Disciplina

9° SEMESTRE

Disciplina BIOENGENHARIA
Ementa Intfrodugdo & fecnologia de fermentagdo e fermentadores. Cinética
enzimdtica e de crescimento microbiano. Enzimologia industrial e
fermentacdes industriais. Reatores bioquimicos: continuos, descontinuos
e semicontinuos. Aeracdo e agitacdo em fermentadores. Ampliagdo de
escala. Esterilizacdo de meio de cultura e de ar.

Disciplina DESENVOLVIMENTO DE PROJETO
Ementa esenvolvimenio do processo de producdo de um produto alimenticio, a
partir do conceito inicial, definindo-se tedrica e experimentaimente:
formulacdes, as operagcdes de processamento, embalagens, as
caracteristicas de qualidade e controle de gualidade e os aspectos
legais, relacionando-os ao produto selecionado. Desenvolvimento de
uma monografia, projeto e desenvolvimento de um novo produto ou
trabalhos cientificos.

Disciplina ESTAGIO SUPERVISIONADO
Ementa Ementas das Disciplinas Eletivas validas para aiuncﬁs’;%]ue ingressaram a
partir do segundo semestre de 2003: curso de: Engen}zi:mo de Alirgentos.
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ALMEIDA, Loriza Lacerda. Texto: A InstituicGo Universitdiia Eoma Bar Publico, do
livro VALE, J.M.F do, et all (org). Escola Piblica e Sociedade. SGo Paulo: Saraivo.
Atual; 2002
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BRASIL. Lei de Diretrizes e Bases da Educacdo Nacional n.9394 de dezembro-129% .-
Dispde sobre a Lei de Diretrizes e Bases de Educacdo Nacional

BRASIL. Parecer CNE/CES 1362/2001. Dispde sobre as Diretrizes Curriculares Nacionais
dos Cursos de Engenharia

BRASIL. Decreto 3860 de 09/julho/2001. Organizac&o do ensino superior, avaliagcdo
de cursos e de instituicdes.

BRASIL. Resolugdo CNE/CES n. 11 de 11 de marco de 2002. Institui Diretfrizes
Curriculares Nacionais do Curso de Graduagéo em Engenharia.

DAIBEN, A M L e MINGUILl,, Maria da Gloria. Texto: Democratizacdo da Escola e
Construgao do Projeto Pedagdgico, texto exiraido do artigo "Projeto Pedagoégico”.

GOULART, lris Barbosa. (org.) A educagdo na perspectiva Construtivista. Reflexdes de
uma equipe interdisciplinar. Petrépolis: Vozes, 1998.

UNIMEP. Projeto do Curso de Engenharia de Alimentos. Centro de Tecnologia -
Universidade Metodista de Piracicaba, Piracicaba, outubro 1998.

UFPB. Projeto Politico Pedagdgico do Curso de Engenharia de Alimentos.
Departamento de Tecnologia Quimica e de Alimentos. Universidade Federal da
Paraibg, janeiro 2005.

URI. Projeto Politico Pedagégico do Curso de Engenharia de Alimentos.
Departamento de Ciéncias Agrdrias. Universidade Regional Integrada do Alto
Uruguai e das Missdes, margo, 2005.

UFLA. Projeto Politico Pedagégico do Curso de Engenharia de Alimentos.
Universidade Federal de Lavras, fevereiro 2006.

UNESP. Projeto Politico Pedagégico do Curso de Engenharia de Civil. Faculdade de
Engenharia. Universidade Estadual de SGo Paulo, junho 2005,

UFSCar. Projeto Politico Pedagégico do Curso de Engenharia de Civil. Coordena¢do

de Gradua¢do em Engenharia Civil. Universidade Federal de S&o Carlos, setembro
2004,
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