7 - COMO SE INSCREVER PARA
CONCORRER A VAGA NA UNIR

O interessado em concorrer as vagas ofertadas para o
curso de Engenharia de Alimentos podera se inscrever no
Processo Seletivo Discente da UNIR, onde é utilizado o
resultado da prova do ENEM.

+ Informag@es pelo site: https://www.unir.br/
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4 - GRADE CURRICULAR "

Nucleo
Basico

Célculo I; Calculo II; Calculo III; Calculo. 1V;
Geometria  analitica e  Algebra  Linear;
Probabilidade e Estatistica; Quimica Geral e
Experimental; Fisica Geral e Experimental |; Fisica
Geral e Experimental |Il; Fisica Geral e
Experimental Ill; Resisténcia dos Materiais;
Eletrotécnica Industrial; Desenvolvimento
Sustentavel e Cidadania; Engenharia de Alimentos
e Meio Ambiente; Programacdo Computacional
para Engenharia; Desenho Técnico; Fendmenos
de Transporte I; Fendmenos de Transporte II;
Administracdo Aplicada a Engenharia; Engenharia
Econémica; Nutricdo e Modificagdo Nutricional em
Alimentos; Introducdo a Engenharia de Alimentos;
Metodologia Cientifica e Tecnoldgica; Etica e
Legislacéo Profissional; Comportamento Humano
nas Organizagoes.

4 5 - OPORTUNIDADES ACADEMICAS
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1- O ENGENHEIRO DE ALIMENTOS
E o ramo da Engenharia que forma profissionais
responsaveis pela industrializacdo de alimentos de
origem vegetal e animal. O Engenheiro de Alimentos
atua participando das atividades técnicas, cientificas
e administrativas desde o recebimento das matérias-
primas até a comercializagdo do produto final,
passando pelo controle, planejamento, projeto e
desenvolvimento de produtos e processos, para que
sejam produzidos e conservados alimentos de
qualidade e inécuos, com o objetivo de otimizar
recursos, aumentar a produtividade e suprir
demandas do consumidor final.

2 - MERCADO DE TRABALHO
O Engenheiro de Alimentos pode atuar em:
inddstrias de produtos alimenticios e insumos,
empresas de servicos e instituigbes publicas,
exercendo suas atividades nas seguintes areas:

* Producao/Processos

» Pesquisa e Desenvolvimento

* Inovagdes Tecnolodgicas

» Garantia da Qualidade

» Gerenciamento de Equipes

» Marketing/Comercial

* Projetos

* Planejamento

* Consultorias

* Fiscalizagdo

« Atividades de docéncia, pesquisa e extensao.
3 -0 CURSO

» Modalidade: Bacharelado

« Titulagdo: Engenheiro de Alimentos

« Periodo: Integral

« Duracao: 10 semestres

« N° de vagas por ano: 45

« E-mail: dengea@unir.br

« Site: http://www.engalimentos.unir.br/

Nucleo
Profissio-
nalizante

Métodos Numeéricos Computacionais; Bioquimica
Geral; Microbiologia Geral; Microbiologia de
Alimentos |; Fisico-Quimica; Quimica Analitica;
Quimica Organica; Operagfes Unitarias |;
Operagdes Unitarias Il; Operagdes Unitarias lI;
Modelagem e Simulacdo de Processos;
Instrumentacdo e Controle na Industria de
Alimentos; Engenharia Bioquimica; Tratamento de
Efluentes na Industria de Alimentos; Fundamentos
em Engenharia de Alimentos; Termodinamica;
Controle de Qualidade na Industria de Alimentos;
Instalacdes Industriais.

O aluno graduando em Engenharia de Alimentos tem a
oportunidade, durante a sua formagéo académica na UNIR,
de realizar estagios, permitindo a este uma vivéncia com a
realidade de sua area de atuagdo, dando-lhe oportunidade
de aplicar os conhecimentos adquiridos no curso,
ampliando, assim, sua formacéao profissional.

Sao oferecidas oportunidades para que os alunos possam
realizar atividades extracurriculares como: participacdo em
projetos de pesquisa e extensdo e ainda realizacdo de
atividades académicas no exterior, promovendo n&o
somente a vivencia académica e profissional, como
também a mobilidade internacional.

Além disso, o curso € inteiramente gratuito e através da
Universidade - UNIR, ainda oferece bolsas de pesquisa,
assisténcia estudantil, monitoria e também, auxilio para
apresentacdo de trabalhos em eventos cientificos.

6 - ENSINO, PESQUISA E EXTENSAO

Quimica de Alimentos; Matérias-primas
Agropecuarias; Andlise de Alimentos;
Microbiologia de Alimentos II; Bioquimica de

Alimentos; Refrigeracdo Aplicada a Indistria de
imentos; Processos da Industria de Alimentos;
ise Sensorial de Alimentos; Higiene e
80 na Industria de Alimentos; Materiais e

para Alimentos; Tecnologia de

rivados; Tecnologia de Frutas e

logia de Cereais, Raizes e

gia de Leites e Derivados;

jetos da Industria de

Oleos, Gorduras e

ento de Novos




